Fruticultura

Peras comerciais para as regides mais frias de

o processo evolutive, apds va-
N rias hibridacbes no “pool” gené-
tico inicial, ocorreram segregacoes
nos diferentes gendtipos de pereira,
que foram afetadas pelas diferencas
edafoclimadticas, dando origem as di-
versas espécies. Atualmente, o géne-
ro Pyrus compreende cerca de 25
espécies. Destas, cerca de 13 a 14 séo
originarias da China (1).
As espécies de frutos pequenos,
possivelmente, se originaram
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Europa Central e Oriental e pelas
Américas (2).

Em termos de classificagdo comer-
cial, as cultivares de pereira mais
consumidas no mundo podem ser divi-
didas em dois tipos (1):

* Européias

Sao as variedades da espécie Pyrus
COMMUINS,

* Asiaticas

Podem ser subdivididas em:

— Péra Japonesa: Pyrus pyrifolia
var. cufta.

— Péra Chinesa: Pyrus bretschner-
deri, Pyrus ussuriensis ou P.pyrifolia
var. faurei,

Estudos indicam que ha grande
distancia genética entre as cultivares
asidticas e as européias (4). Na Tabela
1 s&o citadas algumas diferencas en-
tre as cultivares européias e as japo-
nesas.

antes das de frutos grandes. E
citada que a primeira espécie

Tabela 1 — Principals diferenpas enire pereiras tipo européias e tipo japonesas

utilizada na alimentag¢io hu-

Caracteristicas

Européias

Japonesas

mana fol a P.pyrifolia, ja que os
seus frutos silvestres sio co-
mestiveis (2).

Evidéncias arqueoldgicas
indicam que P.pyrifolia tem
sido cultivada na China ha mais
de 2.000 a 3.000 anos (2). Esta
especie ¢ endémica no Japio e
em algumas regites do Sul da
Coréia e na China. No entanto,
aparentemente, a sua origem
deu-se no Japio e, provavel-
mente, sofreu influéncia gené-
tica de outras espécies
introduzidas.

Aproximadamente em 2750
a.C., a péra ja era citada como
ingrediente medicinal, na
Mesopotamia. Teofrasto, apro-
ximadamente no ano 400 a.C.,
descreveu a sua forma de cult:-
ve em livro, indicando a neces-
sidade da polinizacio cruzada
(2, 3). A pereira européia ja era
cultivada na Grécia em 300
a.C. Cato, em 235-150 a.C.,
descreveu alguns métodos para
o seu cultivo, sendo que em 79-
23 a.C. Plinio descreve 35 cul-
tivares existentes em Roma.
Com as conquistas, o cultivo da
pereira disseminou-se para a

Nome cientifico e exempld
de cultivares

Local de plantio mais
comum

Inicio da produgio

Adaptacio

Folhas

Conducao da planta
Compatibilidade com
marmeleiro como
porta-enxerto

Calice da flov

Frutos
Cor da pelicula do fruto
Cotheita

Resisténcia dos frutes
a danos durante a
colheita e comercializacao

Armazenagem

eny frio

Pequenas

Pyrus communis:
‘P.Triumph’, William’s’

Paises europeus e americanos

Do 5 o 6% ano
Geralmente mais exigentes

700 horas g7,2'C

Comumente em lider central

Geralmente compativeis

Com sépalas
Piriformes, aromaticos e

com polpa amanteigada

Verde/amarela: ‘Packhams Triumph’
Vermelha: ‘Max Red Bartlett’
Russeting: ‘Abate Fetel’

Quando os frutes ainda estio “verdes”,
devendo ficar na camara fria para

posterior consumo .

Suportam mais

Frutos climatéricos

Pyrus pyrifolia varviedade culta:
‘Housui’, ‘Nijisseiki’

Paises asidticos

Do 3" a0 4" ano

Geralmente com media
exigéncia
em frio (300 a $00horas <7,2°C)

Grandes

Comumente em latada cu 3 a 4
ramos principais

Geralmente incompativeis

-

Essencialmente caduce

Arredondados, sem ou com
pouce aroma; polpa crocante,
doce e suculenta

Verde/amarela: Nijisseiki’
russeting/bronzeada: ‘Housui’ e
‘Kousur’

Quando os frutos estio
“maduros”, podendo ser
consumidos imediatamente

Extremamente sensiveis

Frutos pouco climatéricos, com
pouca produgdo de etileno
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As peras européias apresentam
como caracteristicas mais importan-
tes o formato mais ou menos piriforme,
a polpa amanteigada quando madu-
ras, sem grios arenosos, suculentas e
a maioria com aroma. Comercialmen-
te, a colheita ocorre quando os frutos
estdo ainda verdes, devendo estes ser
mantidos em cAmara fria para com-
pletar o amadurecimento. Quando se
deixam os frutos para maturarem na
planta, ha risco de queda, além de
aumentarem sensivelmente os riscos
com danos durante o transporte e a
comercializacao.

As cultivares da espécie
P.communis sdo mais consumidas na
Europa, EUA, Argentina, Africa, Aus-
trdlia e Brasil. As cultivares de
P.pyrifolia sdo mais comercializadas
no Japio, China, Taiwan e Coréia; as
de P.ussuriensis e P.bretscheneideri
e seus hibridos sio mais consumidos
na China (3, 5). Nos dltimos anos vem
aumentando o interesse pelas cultiva-
res de P.pyrifolia em varios paises,
principalmente nos EUA, Itélia, Fran-
ca, Australia, Nova Zelindia e Brasil.

As peras japonesas apresentam
formato arredondado, semelhante ao
da maca; sdo crocantes, com polpa
mais ou menos macia, extremamente
suculentas e algumas apresentam
graos arenosos. A colheita dos frutos
da-se quando estdo maduros, pedendo
ser consumidos logo em seguida. Os
frutos sdo extremamente sensiveis a
danos, tanto durante a colheita quan-
to na classificacdo, armazenagem e
comercializagdo. Por ocasido da de-
gustacdo de frutos, é indicado retirar
a casca das peras asiaticas, ja que €
muito coridcea quando comparada com
a pelicula da péra européia.

Devido ao aumento do interesse
comercial pela pereira japonesa, ou
“Nashi” (= péra), como é designada no
Japdo, é interessante conhecer um
pouco mais sobre a sua origem. Desde
693 a.C. ja havia citagio sobre a péra,
no manuscrito “Nihonoshoki”, sendo
que os frutos eram pequenos e a sua
polpa continha muitos “grdos areno-
sos” e o sabor era insipido.

Em 1860, no Japao, ja existiam
mais de 1.000 cultivares, como por
exemplo ‘Awayuki’ e ‘Sekiryu’. A
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produgdo dava-se ao redor das gran-
des cidades ou nos jardins das casas.
Apés 1867, ocorreram introdugdes de
muitas espécies, surgindo duas culti-
vares de grande importancia e que séo
plantadas até hoje em escala comerci-
al: ‘Nijisseiki’ e ‘Choujuurou’. A culti-
var Nijisseiki apresenta frutos gran-
des, polpa suculenta e sem gréos are-
nosos; a cultivar Choujuurou possui
frutos grandes, doces, e a planta é
resistente a alterndria (6).

Posteriormente, houve no Japéo
um grande progresso quanto a quali-
dade dos frutos, com a criacdo do
programa de melhoramento genético
em 1915, pelo Sr. Kikuchi, responsa-
vel pela criagdo das cultivares Kikusui,
Yakumo e Niitaka. Na década de 30
foi desenvolvido um novo e mais am-
plo programa de melhoramento gené-
tico, em varias estacdes de pesquisa,
procurando a melhoria da qualidade
dos frutos, adaptacdo e resisténcia a
doencas e pragas. A partir de 1939, o
programa de melhoramento foi trans-
ferido para o Instituto Nacional de
Ciéncia em Plantas Frutiferas, onde
permanece até hoje. Nos ultimos anos
o referido instituto lancou as seguin-
tes cultivares: ‘Kumoi'(1955),
‘Suisei’(1955), ‘Kousui’(1959),
‘Shinsui’(1965), ‘Hayatama’ (1968),
‘Housui’(1972), ‘Hakkou’(1972),
‘Shinsei’ (1982), ‘Syuugyoku’(1986),
‘Chikusui’ (1988), ‘Yasato’ (1989), ‘Gold
Nijisseiki’ e ‘Hougetsu’ (1992) (6).

Destaca-se que em 1993 as cultiva-
res mais plantadas no Japao, devido a
alta qualidade de seus frutes, eram a
“Kousui’ (6.792ha), ‘Housui’ (4.056ha)
e ‘Nijisseiki’ (3.728ha). Esta ultima
vem apresentando a tendéncia de ser
gradualmente substituida pelas suas
mutagdes ‘Gold Nijisseiki’ (resistente
a alternaria) e ‘Osanijisseiki’
(autofértil).

A pereira chinesa, embora cultiva-
da em algumas regiodes do Brasil, tais
como em Araucaria, PR, Castro, PR,
Campina Grande do Sul, PR e
Ttaiopolis, SC, por exemplo, ndo apre-
senta frutos com alta qualidade co-
mercial. No entanto, esse tipo de péra
tem a vantagem de necessitar menor
numero de horas de frio, durante o
repouso hibernal, para a “quebra da

dorméncia”.

No Brasil, sdo ainda cultivados h
bridos entre P.communis x !
pyrifolia, tais como as cultivare
Kieffer e LeConte (7). No entant.
essas cultivares, embora produtivas
de pouca exigéncia em frio, nfo apr
sentam frutos de boa qualidade c
mercial.

Plantio em Santa Catarin

A introducdo no Brasil de cultiv
res derivadas de P.communis e sel
hibridos deu-se a partir das primeir:
imigractes de italianos e alemae
que aqui plantaram as pereiras c
nhecidas como “péra d’agua”, “pé
pau” ou “péra pedra”. E comum
cultivo dessas pereiras, de baixa qu
lidade comercial, nas regides do Va
do Rio do Peixe, na regido de Rio
Sul, em Lages, Sdo Joaquim
Itaiépolis.

As peras européias com alta qua
dade, atualmente recomendadas pa
o plantio nas regides mais frias
Estado, sdo ‘Packham’s Triumpl
‘Williams' e ‘Max Red Bartlett’. T
Tabela 2 sdo descritas as principe
caracteristicas de seus frutos.

Em comparacio as cultivares e
ropéias, as cultivares japonesas ger:
mente requerem menor numero
horas de frio para produzir, fazen
com que venha aumentando o in
resse para o seu cultivo nos udltim

Figura 1 — Packham’s Triumph
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Tabela 2 — Algumas caracteristicas dos frutos de sete cultivares de pereira

Tipo e cultivar

Fruto

Coloracgio

Qualidade

Tipo Européia

Packham’s Triumph
(Ver Figura 1)

Max Red Bartlett
(Ver Figura 2)

William’s (=Bartlett)
(Ver Figura 3)

Tipo Japonesa
Housui

(Ver Figura 4)

Nijisseiki
(Ver Figura 5)

Kousu
(Ver Figura 61
Tipo Chinesa

Ya li
Tsuli

Verde a verde-amarelado
quando madure. Pouco a
médio “russeting.”

Avermelhado, ficando
vermelho-amarelado quando
maduro. Sem ou com pouco

“russeting.”

Verde, ficando amarelado
quando maduro.

Marrom, ficando marrom-
-dourado quando maduro.

Verde, ficando amarelado
guando maduro.

Marrom, ficando marrom-
-dourado quando maduro

Verde com lenticelas
grandes, ficando verde-claro
gquande maduro. Com
“russeting” proximo ao
pedunculo

Tendéncia a produzir frutos
muito grandes em plantas
com pouca carga. Polpa
doce, amanteigada, sem
adstringéncia, suculenta.

Polpa doce, amanteigada.
sem adstringéncia,
suculenta.

Polpa doce, amanteigada,
sem adstringéncia,
suculenta.

Polpa doce, erocante e macia
sem adstringéncia,
extremamente suculenta.

Polpa doce. crocante e
macia, sem adstringéncia.
extremamente suculenta.

Polpa doce. crocante e
macia, sem adstringéncia,
extremamente suculenta.

Polpa menos doce. crocante,
suculenta ¢ sabor pouco
pronunciado.

Figura 2 — Mav Red Bartlett

Figura 3 — William’s (=Bartlett

Figura 4 —
Housui

IFigura § —
gura |
Nijisserki

Figura 6 — Aousur
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