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Qualidade na produciio de batata

processo de globalizacdo da
O economia associado a rapi-

dez de disseminacgdo das
informacées tem aumentado a
competitividade de mercado e a
exigéncia dos consumidores de
batata. Neste contexto a qualidade
pode ser um fator diferencial de
sucesso e de sobrevivéncia na
atividade. A producéo com qualidade
significa melhor resultado e
possibilidade de crescimento.
Qualidade pode ser um conjunto de
caracteristicas do produto
consideradas relevantes para o
cliente. A qualidade da batata é
determinada  pela  cultivar,
condicoes climaticas, regido
produtora, insumos utilizados,
tecnologia de produgdo, manejo pés-
-colheita, bem como pelo propésito
da producdo: batata-semente,
batata-consumo ou matéria-prima
para processamento industrial. Este
trabalho objetiva realizar uma
abordagem geral sobre os principais
fatores que afetam a qualidade na
producéo de batata.

Componentes da
qualidade da batata

Na producéo de batata-semente
existem normas e padrdes oficiais
de certificacéo, que visam assegurar
um nivel minimo de qualidade ao
consumidor. A qualidade da batata-
-semente estd relacionada com a
auséncia de mistura de cultivares,
tubérculos de tamanho médio, com
boa sanidade e conservacdo, idade
fisiolégica apta ao plantio, bom
rendimento e certificacdo por um
o6rgao competente.
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Na producédo de batata para
consumo in natura, a qualidade esta
relacionada as caracteristicas
externas e internas dos tubérculos.
O mercado brasileiro valoriza muito
o aspecto visual externo,
relacionado a batatas com pelicula
amarela, lisa e brilhante, graidas,
com polpa amarela ou creme, com
gemas rasas, nao esverdeadas, sem
brotos, danos mecanicos, doengas
ou escurecimento na polpa e com
boas qualidades culindrias. As
cultivares mais valorizadas para
consumo in natura sido Agata,
Asterix, Baraka, Bintje, Cupido,
Monalisa e Mondial.

Atualmente a producao de batata
sem agroquimicos, ou com uso
minimo destes produtos, estd se
tornando um importante fator de
qualidade para o consumidor.

A producdo de batata para
industria tem exigéncias espe-
cificas com relacdo a qualidade da
matéria-prima. No Brasil, poucas
cultivares atendem a estes
requisitos com custo de producéo
compativel. As principais formas de
industrializacdo da batata séo:
“chips”, frita, batata-palha e pré-
-frita. Outros produtos como flocos,
puré, producéo de amido, enlatados
e demais derivados tém menor
importancia no Brasil. Os principais
requisitos de qualidade sdo aqueles
relacionados ao rendimento para
inddstria, tais como alta
porcentagem de matéria seca,
baixos teores de agtcares redutores,
tubérculos graddos, nao
esverdeados e sem brotos, formato
tipico da cultivar, boa sanidade e
conservacdo, gemas rasas, auséncia

de manchas internas, de defeitos
morfofisiolégicos ou de danos
mecanicos. A cor da polpa pode ser
um fator de qualidade para
determinados segmentos de
mercado, pois o aspecto, a cor, o teor
de gorduras e o sabor sdo decisivos
para a qualidade do produto final.

A matéria seca e os acucares
redutores sao os fatores mais
relevantes na avaliacdo do potencial
qualitativo da matéria-prima, sendo
que estao negativamente
correlacionados (Lisinska &
Leszczynski, 1989). Eles séao
influenciados por: cultivar, local de
producdo, qualidade da batata-se-
mente plantada, fotoperiodo,
temperatura, intensidade luminosa,
suprimento de agua, condicdes de
solo e adubacdo (Midmore, 1987). A
porcentagem de matéria seca deve
estar entre 20% e 24% e os agucares
redutores, entre 0,2% e 0,3% do peso
da batata (Beukema & Zaag, 1990).
Existe correlagdo positiva entre a
coloracdo escura do produto
processado e a concentracdo de
acicares redutores na matéria-
-prima. A cor escura é geralmente
associada a um sabor amargo, fator
que limita o uso comercial do
produto final (Lisinska &
Leszczynski, 1989).

Atualmente as cultivares mais
utilizadas na industria brasileira sdo
Atlantic e Panda. Entretanto,
outras cultivares tém potencial de
uso, tais como Agria, Asterix,
Baraka, Bintje, Catucha, Donald,
Hertha, Kennebec, Lady Rosseta,
Novachip, Marijke, Pepo, Rooster e
Saturna. A importante cultivar
norte-americana Russet Burbank e
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a canadense Shepody, interna-
cionalmente utilizadas, néo
apresentam boa adaptacdo as
regidoes de producdo no Brasil.

Fatores que afetam a
qualidade da batata

A escolha da cultivar é um fator
primordial em funcédo do objetivo
que se destina a producao (batata-
-semente, mesa ou processamento).
Cada cultivar tem uma adequacao
de uso. O consumidor brasileiro
ainda nao associou a cultivar a
aptiddo de uso. O conhecimento das
caracteristicas das cultivares
disponiveis para plantio vai
possibilitar a escolha da mais
apropriada para cada situacéio.

As cultivares de batata tém
caracteristicas especificas de
qualidade para a finalidade de
utilizacdo. A cultivar Agata, indicada
para mercado de consumo in
natura, tem o aspecto externo dos
tubérculos melhorado apés o
beneficiamento. A cultivar Atlantic
ndo apresenta uma boa aparéncia
externa mas tem boa qualidade para
processamento industrial (Figura
1).

A batata é uma planta tipica de
clima temperado, mas se adapta as
temperaturas de regides de maior
altitude nos tréopicos. Quando é
cultivada em condicoes de tem-
peraturas amenas, como as sul-bra-
sileiras, sdo observadas certas
alteracdes na fisiologia da planta
que influenciam na sua adaptacéo e
no seu potencial produtivo. Os
processos biolégicos atingem um
6timo na faixa dos 20 a 25°C, apés a

Cultivar Agata

qual se observa uma reducdo da
eficiéncia produtiva (Midmore,
1987).

O preparo do solo influencia na
formacao do sistema radicular, na
rapida emergéncia, na formacao dos
estolées, bem como no aumento do
numero de tubérculos, na maior
tolerancia a estiagens e na reducéo
da ocorréncia de defeitos
fisiol6gicos. Também é importante
observar a localizagdo do plantio,
pois areas com ma drenagem sao
impréprias para o desenvolvimento
das plantas e podem causar
podriddes nos tubérculos, reduzindo
a producdo e a qualidade.

A producgdo de batata também
exige fertilizacao equilibrada em
nitrogénio, fésforo e potdssio,
associados com micronutrientes,
para um alto rendimento comercial.
O desequilibrio nutricional reduz a
porcentagem de matéria seca,
aumenta os acgucares redutores e a
ocorréncia de manchas internas nos
tubérculos (Lisinska & Leszczynski,
1989). Doses altas de adubo acima
da recomendacdo técnica afetam
negativamente a qualidade da
matéria-prima para processamento.

A qualidade fitossanitdria e
fisiol6gica da batata-semente afeta
a emergéncia, o desenvolvimento,
o rendimento e o tamanho comer-
cial dos tubérculos produzidos. Para
a producdo de batata-semente
utilizam-se espacamentos menores,
enquanto que para a producdo de
batata-consumo ou indudstria é
necessario maior espacamento para
se obter alta produtividade e
elevada porcentagem de tubérculos
graudos (Beukema & Zaag, 1990).
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1. Cultivares de batata antes do beneficiamento e apés
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Um eficiente controle fitos-
sanitario também é fator impor-
tante na obtencéo de altas produgoes
e boa qualidade comercial. Perdas
na folhagem durante o ciclo
vegetativo pelo ataque de doencas
ou pragas reduzem o ciclo, a
producdo, o tamanho dos tubérculos,
alteram a composi¢cdo quimica,
reduzem a quantidade de matéria
seca e aumentam os acucares
redutores (Lisinska & Leszczynski,
1989). A ocorréncia de algumas
viroses pode causar manchas
internas e externas nos tubérculos.
O ataque de doencas fingicas na
folhagem, como requeima
(Phytophthora infestans) e pinta-
-preta (Alternaria solani), pode
causar podriddes nos tubérculos. A
ocorréncia de bacterioses nos
tubérculos, como a murchadeira
(Ralstonia solanacearum), a canela-
-preta (Erwinia spp.) ou outras,
inviabiliza a utilizacdo da batata.
Em adig¢do, outras doencas, como
fusariose (Fusarium sSpp.),
rizoctoniose (Rhizoctonia solani),
sarna-comum (Streptomices scabies)
e sarna-pulverulenta (Spongospora
subterranea), também causam
reducéo na producéo e na qualidade
da matéria-prima (Lisinska &
Leszczynski, 1989).

A 4gua, elemento essencial
para a sobrevivéncia dos seres
vivos, constitui cerca de 70% a 80%
da batata. O abastecimento de
4dgua pela chuva ou irrigacdo em
cada estagio de desenvolvimento
da planta é muito importante
para assegurar boa qualidade dos
tubérculos. Na fase de formacéo
dos tubérculos, o suprimento insu-
ficiente de dgua reduz o ndmero
destes e aumenta a ocorréncia
de sarna-comum. Com a falta de
dgua, o crescimento das plantas
e a produtividade sdo menores.
Em funcédo da ineficdcia de
utilizacdo da energia luminosa,
o ciclo vegetativo é reduzido,
héa maior incidéncia de defeitos
fisiol6gicos internos (coracgdo
oco e manchas ferruginosas) e
externos (embonecamento,
rachaduras e crescimento
secunddrio), com reducdo do
conteddo de matéria seca e
aumento dos acuicares reduto-
res.

Tubérculos mantidos no solo
por mais de 30 dias apés secar a
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folhagem perdem aspecto visual e
qualidade para comercializacao.
Temperaturas elevadas neste
periodo também aumentam as
perdas pela aceleracdo da
respiracao.

Muitos danos mecéanicos sao
causados na colheita por maquinas
e equipamentos agricolas ou pelo
manuseio improéprio. Colheitas em
periodos de seca aumentam os danos
fisiolégicos internos dos tubérculos,
enquanto que esta operacao
realizada com solo muito imido
desfavorece a qualidade pelo
aparecimento de podriddoes no
armazenamento ou durante a
comercializacdo. As quedas no
carregamento ou descarregamento
devem ser evitadas e as partes
metalicas dos equipamentos devem
ser protegidas com borracha.

O armazenamento deve ser
realizado com o objetivo de reduzir
0s prejuizos causados pelo ambiente
em poé6s-colheita. Nesta fase
também se exigem cuidados com o
local e 0 manuseio para evitar
perdas de qualidade. Isto pode ser
planejado na colheita com o uso de
embalagens apropriadas. O
ambiente de armazenamento deve
ter ventilacdo suficiente para evitar
a multiplicacdo de doencas que
causam perdas de qualidade. Em
condicoes de temperaturas abaixo
de 7°C, ocorre a formacdo de
acucares redutores que depreciam
a qualidade para processamento,
alterando a cor dos produtos
elaborados (Beukema & Zaag,
1990).

Outro aspecto importante é que
batatas destinadas ao consumo ou
ao processamento devem ser
armazenadas protegidas da luz, pois
esta provoca esverdeamento. O
esverdeamento ocorre devido a
formacao de clorofila na pelicula dos
tubérculos, acompanhada pela
formacao de glicoalcaléides, que sao
substancias téxicas para o homem
(Beukema & Zaag, 1990). En-
tretanto, o esverdeamento é um
fator positivo para a batata-se-
mente, j& que promove maior
resisténcia da pelicula a doencas,
maior conservacdo e formacdo de
brotagao mais vigorosa.

Antes da comercializacéo, os
tubérculos devem ser classificados
em tamanhos determinados pelo
padrao oficial (batata-semente) ou
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Vista de uma lavoura de batata tecnicamente bem conduzida na Serra
Catarinense

conforme a exigéncia do mercado
comprador de batata para consumo
ou industria. Na fase de classificacdo
podem também ocorrer perdas em
qualidade devido ao manuseio
impréprio. A classificacdo é
realizada para eliminar tubérculos
portadores de doencas, atipicos e
machucados. Nesta fase, danos nos
tubérculos alteram a composicédo de
acucares.

No tubérculo de batata em
repouso, muitas reag¢ées quimicas
continuam apés a colheita e no
armazenamento (Zaag, 1993). O
produto deve ser acondicionado em
embalagens préprias, conforme
determina o mercado ou o cliente.
Muitas perdas de qualidade séo
observadas nos locais de
comercializacao. Tubérculos
expostos a luz em supermercados e
outros pontos de venda tornam-se
esverdeados e impréprios para a
alimentacdo. As cultivares mais
sensiveis iniciam o esverdeamento
dos tubérculos a partir do terceiro
dia de exposicao.

Consideracoes finais

A producdo de batata no
segmento semente, consumo e

inddstria devera acompanhar as
tendéncias de mercado. Para tanto
é necessdrio priorizar a qualidade
durante toda a cadeia produtiva. A
producdo voltada para a qualidade
devera iniciar muito antes do
preparo do solo, na aquisicdo de
insumos, no plantio e na conducgao
da lavoura. A conducéo com base em
padrdes técnicos a fim de satisfazer
o cliente é condicdo fundamental.
Estes fatores vao permitir aos pro-
dutores melhorar a rentabili-
dade e a sustentabilidade da ati-
vidade.
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