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Vz"lo muite além de Noé, da
Biblia, os registros histéricos sobre
a uva e o vinho. Estudos arqueolé-
gicos revelaram fésseis de folhas
de videira anteriores a ultima era
glacial. A videira selvagem, Vitis
sylvestris, espalhava-se, entdo, por
grandes extensbes, desde a Islin-
dia e Groenlandia, no extremo oes-
te europeu, até os confins orientais
da Asia. Seu cultivo teve inicio no
Oriente Préximo, ha cerca de qua-
tro mil anos, e, apds anos de culti-
vo, selegbes e mutagdes, originou-
-se a Vitis vinifera sativa. K a pre-
cursora das nossas videiras ditas
nobres (Vitis vinifera) que atual-
mente produzem a matéria-prima
dos vinhos finos, enquanto as espé-
cles americanas de videira (Viiis
labrusca e hibridas), mais rasticas,
dédo origem ao vinho comum.

As delicias e os prazeres propor-
cionados pelo vinho vém sendo con-
tados em versos e em prosa, desde
os primdrdios da antigiiidade. Re-
centemente até a ciéncia vem dan-
do énfase as virtudes medicinais do
vinho, e relacionou o consumo
moderado desta bebida a diminui-
cio do risco de doencas cardiacas.
Segundo a revista Galileu, em sua
edicdo de margo de 2003, pesquisas

indicam que o indice de mortalida-
de por problemas cardiovasculares
é de 20% a 30% menor entre pesso-
as que consomem dlcool modera-
damente (duas tagas por dia ou
250ml), em relagdo aos que nio
ingerem bebidas alcodlicas. Os
flavondides e o resveratrol (este
em maior quantidade nos vinhos e
sucos de uvas tintas), dentre 800
componentes de vinho tinto, sfo
antioxidantes (protegem as células
dos radicais livres, responsdveis
pelo envelhecimento), elevam os
niveis do bom colesterol (HDL) no
sangue ¢ diminuem o colesterol
ruim (LDL), evitando a obstrugio
de artérias.

No Brasil, a videira foi intro-
duzida por Martim Afonse de Souza
em 1532, mas foi s6 a partir da
segunda metade do século 19, com
a colonizacgdo italiana, principal-
mente no Sul do Pais, e a introdu-
cdo das videiras americanas, que a
produgdo vitivinicola firmou-se
como atividade econdmica. Entre
estas cultivares mais risticas, ‘Isa-
bel’, ‘Nidgara’, ‘Seibel’, ‘Goethe’,
‘Concord’ e outras foram as que se
sobressairam as  européias
introduzidas da Italia pelos colo-
nos, como ‘Barbera d’Asti’,

Sisterma de condugéo em Y ou manjedoura com cobertura pldstica, na
propriedade de Dilor Freitas em Sédo Joaquim, SC
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‘Sangiovese’, ‘Bonarda’, ‘Moseato’,
‘Trebbiane’, etc., consideradas mais
finas e de melhor qualidade, mas
que eram maig sensiveis as doen-
¢as e, portanto, exigiam mais cui-
dados. Rio Grande do Sul, Sao Pau-
lo, Pernambuco, Bahia, Paran4 e
Santa Catarina sao os maiores pro-
dutores de uvas e vinhos do Pais,
onde atualmente tem ocorrido uma
expansédo do setor. A partir do final
da década de 70, e com maior énfa-
se a partir de 1995, foram envidados
esfor¢os no Rio Grande do Sul e em
Santa Catarina para produzir vi-
nhos finos de castas européias.

Tecnologia, clima e
qualidade

Santa Catarina, Estado que tra-
dicionalmente produz vinhos de
consumo popular, elaborados com
uvas americanas, nos iltimos anos
tem investido em tecnologia mo-
derna, importando mudas de Vitis
vinifera, visando a melhoria da
qualidade de nosso vinho. A idéia é
atender o nicho de mercado dos
vinhos finos que vém fendo uma
crescente preferéncia pelos consu-
midores brasileiros.

No dltimo més de abril, em um
dia de campo realizado pela Epagri/
Estagdo Experimental de Séo Joa-
quim (altitude de 1.400m), nos vi-
nhedos do empresario Dilor Freitas
(1.300m), a Epagri apresentou os
avancos da viticultura serrana,
destacando a ‘Cabernet Sauvignon’
pela qualidade de sua produgéo e
pela area plantada na regifo, que ja
atinge 100ha. Devido as caracteris-
ticas climdticas peculiares das re-
gides mais altas de Santa Catarina
e a adocao das tecnologias preco-
nizadas pela pesquisa, a expectati-
va é de que Santa Catarina possa
ser produtora de vinhos de alta
qualidade, entre os melhores do
Brasil, e, quem sabe, nivelando-se
aos melhores vinhos chilenos e ar-
gentinos.

Tudo comegou ne inicio da déca-
da de 90 quando a Epagri/Estacio
Experimental de Videira, sob a ini-
ciativa e responsabilidade do
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Valmar Zago, da Vinicola lIomeré:

“com a cobertura pldstica economizel

nos tratamentos fitossanitdrios e na mdo-de-obra”

pesquisador Cangussd Silveira
Matos, implantou pequenas cole-
coes de dez cultivares de uva, com
cerca de dez plantas por cultivar,
em virias estagdes experimentais
ne Estado, incluindo a de Sao Joa-
quim, onde o projeto atendia aos
propdsitos daguela unidade de pes-
quisa. Apés alguns problemas na
implantagéo, aquela colegao foi pra-
ticamente dizimada em 1994 por
geadas tardias, sobrando apenas
meia dazia de plantas de ‘Cabernet
Sauvignon’ e duas plantas de ‘Isa-
bel’, resultando num certo deséni-
mo por parte dos téenicos envolvi-
dos gquanto ao futuro da viticultura
na regido serrana. Numa das visi-
tas a seus experimentos na Esta-
¢do Experimental de Sdo Joagquim,
em meados de margo de 1998, o
pesquisador da Epagri Jean Pierre
Ducroquet notou, casualmente, que
a maturacdo da cultivar Cabernet
Sauvignon, que sobreviveu ao lado
de seu experimento de goiabeira
serrana, estava bem mais atrasada
que na Estacio Experimental de
Videira e que seus cachos estavam
perfeitamente sadios, ao contrario
do gue ele vinha observande na
regifo produtora de Videira com a
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mesma cultivar. Providenciou, en-
tao, para que alguns quilogramas
de uva fossem enviados, no final de
margo, para testes de micro-
vinificacdo na Cantina da Estacdo
Experimental de Videira. Por oca-
sido das primeiras avaliacdes do
vinho elaborado com a ‘Cabernet

=

Produtor José Anfonio Piccolt
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aposta nas wvas finas para atender ¢

Sauvignon’ de Sao Joaquim, o
enélogo e pesquisador Jean Pierre
Rosier surpreendeu-se com a evi-
dente superioridade do vinho de
Sao Joaquim, em relacdo ao mes-
mo Cabernet Sauvignon elaborado
com uvas de Videira. A noticia es-
palhou-se rapidamente motivando
um grande interesse pela
vitivinicultura na regiio serrana
de Sao Joaquim ¢ em outras re-
gides altas de Santa Catarina, inte-
resse que foi se fortalecendo &
medida que os resultados vinham
se confirmando ano a ano.

Had cerca de quatro anos, a Epagri
implantou o projeto “Novas
Tecnologias para o Desenvolvimen-
to da Vitivinicultura Catarinense”,
com o objetivo de validar e difundir
tecnologias (novos sistemas de con-
ducdo dos parreirais, novas culti-
vares de uva, novos porta-enxertos
mais resistentes a doencas e pra-
gas de solo, manejo fitossanitdrio,
etc.) que estavam em fase final de
estudo na Epagri. Segundo o coor-
denador do projeto, o pesquisador
Enio Schuck, foram instaladas nove
unidades experimentais para tes-
tar as novas técnicas em nove
municipios, incluindo uma na Es-
tacdo Experimental de Séo Joa-

exigéncia dos consumidores por melhor qualidade nos vinhos
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Vista geral do parreiral da Fazenda Boa Esperanco, em Agua Doce, SC

quim. Enio Schuck ressalta que
entre as novas tecnologias testa-
das, o sistema de condugéo em Y ou
manjedoura com cobertura pldsti-
ca ou tela anti-granizo é o que tem
propiciado os melhores resultados.
“Nos produtores que estamos acom-
panhando e nas unidades experi-
mentais, temos observado que o
sistema em manjedoura com co-
bertura pldstica traz maior segu-
ranca para os viticultores”, destaca
¢ pesquisador.

Para Emilio Brighenti, respon-
sdvel pelo projeto na Estacao Expe-
rimental de ‘Sdo Joaguim, a preo-
cupacdo da Epagri tem sido de di-
versificar culturas e levar mais
opegdes aos produtores, além da
magd e da péra, que Ja 880 sucesso
na regido. Salienta que na colegdo
implantada em 1991 haviam sido
mmtroduzidas cultivares de mesa e
outras para vinho, e a que se desta-
cou foi a ‘Cabernet Sauvignon’, ori-
giniria da famosa regido de
Bordeaux, na Franga, considerada
uma das melhores cultivares para
elaboragdo de vinho varietal tinto.
Nao obstante, a Estacdo ja esta
testando outras cultivares de uva
tinta e branca entre as melhores da
Europa, visando enrigquecer o le-
que de opgdes disponiveis.

Outro fator fundamental para
que uma cultivar de videira possa
expressar todo o seu potencial é o
clima decorrente da altitude acima
de 1.200m, caracteristico néo s6 de
municipios da regido serrana
{(Urubici, Bom Jardim da Serra,
Bom Retiro, Urupema e Sao
Joaguim), mas também de outros
do Meio Qeste, como Cacador,
Matos Costa, Calmon e Agua Doce.
Conforme explica o pesquisador
Jean Pierre Rosier, a ‘Cabernet
Sauvignon’, na regido de Sao
Joaquim, apresenta brotagdo ao
redor de 10 de outubro, quando o
risco das geadas tardias é muito
pequeno, e amadurece em meados
de abril, quase dois meses mais
tarde que no Rio Grande do Sul e
em outras regites produtoras de
Santa Catarina. Este periodo tardio
com baixa pluviosidade (em Sio
Joaquim chove pouco nesta época,
em torno de 100mm) reduz a
ocorréncia de doengas e permite
uma maturacio mais completa.
Rosier esclarece ainda que, nestas
regides altas de Santa Catarina, as
oscilacbes entre dias quentes e
ensolarados e noites frias durante
a maturacfio (de 25°C de dia pode
chegar até 10°C ou 7°C & noite)
promovem bom teor de agucar e
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equilfbrio na relagao acicar/acidez.
E, principalmente, ocorre o
acimulo de substéincias favoraveis
a boa qualidade da uva, como os
polifendis, que sdo responsaveis
pela coloracdo mais intensa, por
melhores aromas e pelo buqué das
frutas. “Durante a noite, a planta
paralisa o processo vegetativo e
todo o processo fisiolégico se
concentra nos frutos, o que deixa a
uva com altissima qualidade para
vinifica¢do. Este clima é compa-
ravel aos melhores locais do
mundo”, afirma o pesquisador.

Produtores: a conquista
da qualidade

“Sou um entusiasta dos bons
vinhos, e, apesar de naoc ter tido
experiéncia anterior na produgio
vitivinicola, a assessoria dos
téenicos da Epagri/Estagéo
Experimental de Videira e de Sédo
Joaguim me deu a seguranga
necessaria para fazer este
investimento que ora estd sendo
implantado aqui na regifio serrana®,
conta o empresdrio Dilor Freitas
que ja possui 23ha de parreirais
com uvas finas implantados em
Sao Joaquim, SC, na propriedade
Vila Francioni, de 300ha, na saida
para Lages. Também possul outra
propriedade em Bom Retiro, SC,
onde estdo implantados mais 13ha,
a maioria em sistema de
manjedoura e com cobertura
plastica. “Viajei o mundo todo para
observar o que se faz de melhor em
termos de uva e vinho. Comprei
mudas de qualidade na Franca,
visitel diferentes vinhedos e
cantinas nos Estados Unidos, na
Europa, no Chile e na Argentina.
Posso afirmar que agora ja tenho
know-how para iniciar este
empreendimento”, revela Dilor
Freitas. Para os préximos anos, ele
pretende ampliar mais ainda o
cultive das viniferas, com énfase
na ‘Cabernet Sauvignon'. O ohjetivo
de Dilor é produzir vinhos finos, e
para tanto estd construindo uma
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dade, perto dos parreirais, com
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capacidade para 500 mil garrafas
por ano. “Pretendo com este projeto,
com a ajuda de todos, Epagri,
prefeitura, ete., auxiliar no
crescimento da vitivinicultura de
qualidade para a regido serrana
catarinense”, fala convicto o
empresario que espera realizar a
primeira vinificagdo em pequena
escala ja na préxima safra.

Mas o entusiasmo pelas novas
tecnologias e por uvas viniferas de
boa qualidade néo se restringe sé a
regifio de Sdo Joaguim. A familia
Zago, da Vinicola Iomeré, no
municipio do mesmo nome, foi
tradicienal produtora de uva e
vinho, mas hoje terceiriza parte da
producéo. Produz um pouco de uvas
comuns e investe na producio de
uvas finas, como a ‘C. Sauvignon’,
‘Merlot’ e ‘Sauvignon Blanc’, com
mudas que foram importadas
recentemente da Franga. No total,
possuem 13ha em areas proprias e
9ha arrendados. O pai, Joaquim
Zago, e os dois filhos, Aujocir e
Valmar, estdo satisfeilos com osg
rumos da empresa. “Nos locais em
que utilizamos cobertura pldstica,
guase nfo houve necessidade de
aplicacdo de fungicida para o
controle da mofa (mildie) da
parreira, hoje principal doenca

Fota: Anisio Pedro Camilo
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Colegao de uvas viniferas da Epagri/Estagdo Experimental de Sdo

Joaquim, SC

nessa regido”, revela o produtor e
conta que parte do parreiral de
‘Cabernet Sauvignon’, que estava
coberta, também foi protegida
contra o granizo que calu ano
passado. A cobertura pldstica,
apesar de relativamente cara, é
paga logo no segundo ano de
producdce, de acordo com a
contabilidade dos Zago. A familia,

Parreiral com menos de um ano, na Fazenda Boa Esperanca

Foto: Anisio Pedro Camilo

que agora parte também para a
producéo de vinho espumante de
Nidgara, tipo Asti, de crescente
aceitacio no mercado, decidiu que
val implantar nova cantina no alto
do morro, em frente ao parreiral
pieneiro de ‘Cabernet Sauvignon’.

Outra propriedade visitada,
agora no municipio de Videira, SC,
comunidade de Santa Lucia, é da
familia Salméria, do grupo Videcar.
Atualmente estdo com 2,5ha de
‘Cabernet Sauvignon’. No momento
da visita, inicio de marco, a colheita
estava em andamento, e o
pesquisador Rosier destacou o bom
indice de agucar da uva, que no
mercado estd cotada a R$ 2,50 o
quilo, preco este mais de 150%
superior ao das uvas comuns,

A préxima parada é a cantina de
José Antonio Piccoli, que produz os
Vinhos Casal Piccoli, localizada
as margens da Rodovia Estadual
5C-303, em Pinheiro Preto, SC,
perto de Videira. A localizac¢do da
cantlina, que produz 400 mil litros,
é estratégica, pois recebe muitos
turistas que visitam a regido.
“Minha producio chega a 30% do
que beneficio, pois compro uvas
de fora, Hoje o consumidor da
preferéncia aos vinhos finos, tipo
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Cabernet, Merlot e Riesling. “Nés,
produtores, temos que investir em
tecnologia, equipamentos e contar
com a assessoria de técnicos que
nos ddo este apoio importante, para
atingir um bom padrdo de
qualidade. Se ndo for assim, néo
conseguiremos competir com 08
vinhos importados que estdo ai no
mercado, principalmente os
argentinos e chilenos”, enfatiza
José Piccoli e revela que nas fileiras
que estavam com cobertura plastica
fez, no maximo, 2 tratamentos
fitossanitarios, contra 12, na média,
que costuma fazer,

Por falar em qualidade, o
pesquisador Jean Pierre Rosier
lembra que a Estacéo Experimental
de Videira vem coordenando em
nivel estadual uma campanha do
Selo de Qualidade. Este selo,

inicialmente c¢om a cultivar
Nidgara, tem incentivado o
aumento do wuso de novas

tecnologias por muitos produtores.
Rosier diz ainda que, para receber
o selo, o produtor deve seguir
normas técnicas, a fim de atingir
um padrdo de qualidade. Uma
comissdo formada por represen-
tantes da Epagri, da Associacio
Brasileira de Enologia, de cantinas,

Foto: Anisio Pedro Camilo

Moderno sistema de engarrafamento de vinho da Vinicola Panceri, em

Tangard, SC

do Ministério da Agricultura, do
Sindicato do Vinho, da Cémara
Setorial do Vinho e dos con-
sumidores analisa, através de
degustacdo, os diversos vinhos
concorrentes, e, também, com base
em andlises laboratoriais,
realizadas no Laboratorio de Andlise
de Vinhos e Derivados, localizado

Medernas instalacdes para vinificacdo em aco inoxiddvel da Vinicola
Panceri, em Tangard, SC

Foto: Anizig Pedro Camilo

na Estacio Experimental da Epagri
em Videira, SC, dd seu parecer
final e concede ou ndo o selo.

Vinhosdeuvascultivadas
em regioes altas

Nas prinecipais regioes
produtoras de vinho do munde, o
clima é caracterizado por invernos
rigorosos, e durante o ciclo
vegetativo da videira, por muitos
dias ensolarados e pouca
precipitacdo, como sdo os casos de
Mendoza (Argentinaj, Chile e
Califérnia (Estados Unidos). “Aqui,
na Fazenda Boa Esperanca, eu
tenho um dos melhores climas do
mundo para produzir vinhos de alta
qualidade”, assegura o empresario
Mauricio Carlos Grando, cuja
propriedade, no municipio de Agua
Doce, SC, estd situada, em média,
entre 1.300 e 1.400m acima do nivel
do mar. “Para se ter uma idéia do
clima aqui, basta dizer que as
amplitudes térmicas de dezembro
a fevereira regulam de 11 a 28°C, e
no invernc ha dias em que a
temperatura nao passa de 5°C, e a
minima chega até a -14°C, ou sgja,
clima muito frio mesmo”, destaca

T
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Grando.

Contando com a assisténcia
técnica dos pesquisadores Enio
Schuck e Jean Pierre Rosier,
Mauricio estd investindo forte nos
vinhos wvarietais. H&4 aproxi-
madamente dois anos e meio,
implantou uma édrea experimental
propria de 1,5ha em sua fazenda,
onde vem testando cerca de 30
variedades de uvas finas, entre as
guais cultivares francesas,
italianas, portuguesas, ete. Ja pos-
sui uma drea com uvas finas,
de 25bha, que vai para o segundo
ano de producdo, com destaque
para ‘C. Sauvignon’, ‘Merlot’ e
‘Chardonnay’, e, em menor namero,
‘Nebiclo’, ‘Sangiovese’, ‘Cabernet
Frane’, ‘Pinot Noir’, ‘Malbec’ e
‘Pinot Grigio’. Enio Schuck diz que
todos o8 parreirais estdo utilizando
0s porta-enxertos Paulsen 1103 ou
043-43. Este ultimo é o que tem
mostrade maior resisténcia ao
margarodes, séria praga que ataca
as raizes da videira, e se adapta
bem aos sclog acidos do Sul do Pais.
O indice de agucar de uva constatado
durante a visita passou, na média,
dos 20°Brix, na maioria das
cultivares, o que demonstra a
qualidade do material e a exceléncia
do clima.

Mauricio Grando revela que
pretende construir uma cantina
com capacidade para 2 milhoes de
litros por ano, e que nas dreas
baixas da fazenda, entre 600 e 900m,
val plantar uvas para suco, tendo
como base a cultivar Isabel.
Também vai investir nos vinhos
espumantes tipo Asti, utilizando a
cultivar Moscate Giallo.

No rastro dos vinhos finos de
grandes altitudes, a 1ltima
propriedade visitada pela
reportagem foi a da familia Panceri,
localizada na Linha Leaozinho,
interior de Tangara, SC. Seus
vinhedos encontram-se também
num lugar privilegiado, numa
encosta entre vale e montanha, a
uma altitude de 1.000m, com grande
insolagdo durante o dia e frio a
noite. A caminhada da familia
Panceri, assim como de outras na

regido da uva e do vinho
catarinense, tem suas origens no
Norte da Itdlia. Com a imigracdo,
muitas familias foram inicialmente
para o Rio Grande do Sul e de 14
partiram para Santa Catarina,
onde se estabeleceram defini-
tivamente. E o caso de Nilo
Panceri, que durante muitos anos
foi produtor de uvas, até que em
1990 fundou a Empresa Vinicola
Panceri e deu seu nome aos vinhos.
Os filhos Luiz e Celso cuidam,
respectivamente, das dreas de
produacdo de uvas e de vinificacao e
comercializagdo do vinho. Eles
contam que sofreram nos primeiros
anos, mas, apds participarem de
concursos de vinhos promovidos
pela Epagri, iniciaram a melhoria
das uvas e dos vinhos e até
ganharam prémio com vinhos tinto
e branco.

A producio ainda é baseada nas
uvag americanas ou hibridas, tipo
‘Nidgara', ‘Isabel’, ‘Seibel’, e estao
apostando atualmente na ‘C.
Sauvignon’, ‘Merlot’ e em um pouco
da ‘Chardonnay’, estas dltimas com
uma drea de 3,5ha, mas pretendem
atingir 15ha s6 com a ‘C. Sauvignon’
e a ‘Merlot’. A cantina atualmente
trabalha com um volume de 600

mil litros, mas tem capacidade para
800 mil. As vendas sao realizadas
na prépria cantina, para turistas de
todo o Brasil, hotéis e restaurantes
da regido, via internet ou, ainda,
por um representante na regiao de
Floriandpolis, SC. Outra novidade
dos Panceri é gue estdo iniciando
um parreiral de uva ecolégica,
tendo como base a cultivar Isabel,
com certificacao pelo Instituto
Biodindmico de Sao Paulo.

Sem diivida, os investimentos
na producao de vinhos finos exigem
certo capital, que ndo estd ao
alcance da mailoria dos produtores,
a nao ser através do associativismo.
No entanto, é importante alguns
pioneiros darem o primeirc passo,
abrindo um mercado que, no fu-
turo, pode heneficiar a mais em-
preendedores. As caracteristicas
de clima favoravel e a tecnologia
a disposicao des vitivinicultores
trazem um novoe alento a fru-
ticultura de clima temperado em
Santa Catarina, sendo que os
vinhos de uvas produzidas nas
regioes mais altas potencializam
uma nova marca gque podera
destacar o Estado nao sé no cendrio
nacional, mas, quem sabe, também
mundial.

Degustando os bons vinhos finos catarinenses; da esquerda para direira:
Jean Pierre Roster, Celso Panceri, Luiz Panceri ¢ Paulo Tagliari

O
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