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Arroz agroecologico: tecnologias atraem

produtores e técnicos

Reportagem de Paulo Sergio Tagliari

Novas técnicas e pesquisas pioneiras em Santa Catarina com o arroz irrigado estiao
apostando na producio organica ou agroecologica, fazendo com que o cereal possa satisfazer a
demanda crescente dos consumidores por um produto de alta qualidade biologica. As novas
experiéncias ja a campo e pesquisas em desenvolvimento sao o enfoque desta reportagem.

O arroz ecolégico ou organico utiliza prdticas ambientalmente corretas, como é o caso da rizipiscicultura, em que
0s peixes controlam insetos e ervas indesejdveis na cultura

O arroz (Oriza sativa) é um dos
trés ou quatro alimentos mais plan-
tados na face da Terra. De origem
asidtica e cultivo milenar, no Bra-
sil, ele encontrou clima e solo favo-
raveis em algumas regides, como é
o caso do Sul, principalmente no
litoral e perto de rios e lagoas, onde
é cultivado no modo irrigado.

Nos ultimos 20 a 25 anos, mercé

de um intenso trabalho de pesquisa,
novas cultivares foram desen-
volvidas, e em Santa Catarina e no
Rio Grande do Sul, responsaveis
por mais de 50% da producao
nacional, a produtividade do cereal
triplicou no periodo, passando de
pouco mais de 2 mil quilos por
hectare, no inicio da década de 70,
para mais de 6 mil nas ultimas

safras. Santa Catarina detém o
maior rendimento nacional, que
devera passar dos 7 mil quilos por
hectare nesta safra de 2002/03. Em
alguns locais do Estado, produtores
conseguem recordes de produ-
tividade atingindo mais de 10 mil
quilos por hectare. Segundo
informam pesquisadores da drea
de arroz da Epagri, ja existem
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selecdes que podem atingir até 15
mil quilos por hectare, algo
impensavel anos atréds. Estas altas
produtividades ndo dependem sé
da genética, mas também de outras
tecnologias associadas, como
controle das ervas daninhas ou
esponténeas, adubacédo, manejo de
agua, etc.

Com a crescente conscientizacdo
da sociedade que busca alimentos
que nao contenham agrotoéxicos,
adubos quimicos sintéticos e ou-
tros contaminantes, o grande desa-
fio agora, tanto por parte da pesqui-
sa como de produtores e técnicos
da extensdo e de empresas priva-
das, é desenvolver e utilizar técni-
cas que nio agridam o meio ambi-
ente e protejam a saude dos agri-
cultores e dos consumidores. A re-
portagem da RAC foi ver in loco
algumas das novas experiéncias
que estdao sendo conduzidas com
arroz irrigado no modo orgéanico/
agroecolégico de producéo.

Os pioneiros
A nossa visita é no Litoral Sul

de Santa Catarina, nos municipios
de Turvo, Jacinto Machado e Ermo,

regido onde a tradi¢do no cultivo de
arroz irrigado é muito grande e
com alto indice de mecanizacéo.
Com uma area cultivada aproxima-
da de 300ha, atualmente esta se
consolidando um ntcleo de produ-
tores de arroz orgédnico na regiao,
que também abrange os municipi-
os de Nova Veneza, Timbé do Sul,
Sado Jodo do Sul e Meleiro. Sio
propriedades que possuem de 0,5 a
20ha cultivados com arroz
agroecoldgico, alguns ja totalmen-
te convertidos ao processo organi-
co, outros ainda em processo de
conversdo. O engenheiro agrono-
mo Rogério Topanote, extensio-
nista de Epagri de Jacinto Macha-
do, é um dos pioneiros neste novo
cultivo. Ele conta que tudo come-
cou quando esteve no Rio Grande
do Sul h4 trés anos e meio e conse-
guiu trazer uns poucos sacos do
chamado arroz cateto, cultivar For-
mosa, proprio para a producio de
arroz integral. A idéia era que, por
ser um arroz rustico, ele se adapta-
ria a um processo orginico de cul-
tivo. De 6 sacos iniciais, foram co-
Thidos 80 sacos e hoje varios produ-
tores ja cultivam o arroz integral
agroecoldgico, que tem boa aceita-

ARROZ ECOLOGICO TOPANOTE

!hih.ISTﬁllF.;IIIJ_EFEJZ DE ARAGE ECOL0GIY Toeu

far
WLk

Pioneiro do arroz organico no Sul de Santa Catarina, Rogério Topanote
(agachado) investe no cereal integral, que é ristico e tem alto valor

alimenticio

¢80 no comércio, além de ser um
produto com alto valor alimenticio.
Inclusive, Rogério e mais um ir-
méo e o pai acabaram criando uma
pequena empresa de arroz, a In-
dustria e Comércio de Arroz Ecolé-
gico Topanote Ltda., em Ermo, SC,
que produz e beneficia principal-
mente o arroz cateto orgénico.
“Como extensionista, e junto com
outros colegas de municipios vizi-
nhos, estamos trabalhando no sen-
tido de reduzir os custos para os
nossos agricultores familiares, ja
que o preco dos insumos vem su-
bindo assustadoramente. Além dis-
so, sabemos que a intoxicacdo por
agrotoxico é problema em nossa
regido, por isso nosso esforco em
buscar alternativas mais saudaveis
e ambientalmente corretas”, argu-
menta o técnico e completa: “nédo
vamos ficar s6 no arroz, ou na
monocultura, qualquer que seja,
queremos que os agricultores di-
versifiquem suas propriedades,
como é o caso da mandioquinha-
-salsa que estamos testando aqui
em Jacinto Machado”.

Virias técnicas de manejo estao
sendo adotadas pelos produtores
agroecolégicos, a comegar por uma
adaptada pela prépria Epagri, que é
0 manejo permanente da agua, ba-
seada numa técnica desenvolvida
no Chile, que aproveita o degelo
dos Andes. Isto quer dizer que o
produtor mantém a dgua na qua-
dra do arroz praticamente durante
todo o ciclo da cultura. Com isso é
possivel controlar a maioria das
ervas daninhas do arroz, bem como
a ocorréncia de pragas, e também
regula-se o pH dos solos. “No ini-
cio, o arroz fica feio, mas depois ele
vem parelho e bonito”, comprova
Rogério Topanote e informa que,
em 2001, em virtude da seca que
assolou a regido no més de novem-
bro, as lavouras convencionais ti-
veram problemas, ao passo que nas
organicas com as cultivares 106,
108, 109 e 112, todas da Epagri, o
arroz agroecolégico rendeu, em
média, 130 sacos, ou seja,
6.500kg/ha. Para controlar a
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bicheira-da-raiz, Oryzophagus
oryzae, inseto que causa grande
prejuizo a cultura, Rogério conta
que os orizicultores ecolégicos dre-
nam as quadras, por periodo de
uma a duas semanas (dependendo
do tipo de solo e das condigdes
climaticas), isto quando as plantas
de arroz irrigado estiverem com
aproximadamente 30 a 35 dias (mé-
todo de controle natural). Rogério
informa que este método ndo se-
gue uma regra unica — ira depen-
der da incidéncia da praga, bem
como das condi¢oes de solo e clima
e do preparo do solo. Este ultimo é
de fundamental importancia para o
sucesso do sistema de producio
orgénica. Passado este periodo, re-
comenda-se a irrigacdo dessas are-
as até 15 dias antes da colheita.
Outro pioneiro neste trabalho é
a Associacdo Organica de Santa
Catarina, uma entidade nova que
inspeciona e certifica as lavouras
de arroz orgénico e fornece um selo
de qualidade, o selo verde organi-
co. Um dos técnicos responsaveis é
o engenheiro agronomo Guilher-
me Nunes Bressan, que inicia ex-
plicando que as normas de
certificacdo sdo baseadas na Ins-
trucdo Normativa 007/99 do Minis-

tério da Agricultura e do Abasteci-
mento — Mapa —, nas Normas da
Califérnia Certified Organic
Farmers — CCOF - e nas Normas
Internacionais da Ifoam, que é a
Federacao Internacional dos Movi-
mentos de Agricultura Orgéanica,
pioneira mundial em agricultura
orgénica. Guilherme esclarece que
as regras de enquadramento das
propriedades no sistema orgénico
sao rigidas, ndo apenas restringin-
do-se aos aspectos ambientais, mas
também que sejam socialmente
justas, em que os lucros das
beneficiadoras sejam repassados
aos produtores, e que este
pardmetro ndo represente um fa-
tor de inflagdo no mercado dos pro-
dutos orgénicos. A propésito, de
acordo com Bressan, o sobrepreco
para o arroz orginico varia a cada
safra e de cada empresa, entre 10%
e 30%.

Trabalhando em parceria com a
Cooperativa Regional Agropecuaria
Sul Catarinense — Coopersulca — e
também com a Indudstria e Comér-
cio de Arroz Ecolégico Topanote
Ltda., a Associacdo Orgéanica vem
aplicando novas técnicas na cultu-
ra do arroz orgéinico, baseadas em
resultados de outras regides e pai-

Na rizipiscicultura organica, além da producdo de arroz, o agricultor, de
quebra, colhe o peixe que lhe confere uma renda extra

ses e em pesquisas e praticas que
estdo sendo testadas no Estado.
Além do manejo permanente da
4gua, a rizipiscicultura, consércio
arroz/peixe, é uma das técnicas de
cultivo organico de arroz mais efi-
cientes e utilizadas, em que os pei-
xes fazem todo o trabalho de prepa-
ro do solo, fertilizacdo e controle de
pragas e invasoras. A adubacio
neste sistema busca o equilibrio
nutricional do solo. Com a inunda-
cdo permanente, a acidez é equili-
brada e os teores de fosforo se
elevam. No pousio, a técnica utili-
zada é a cobertura verde, em que
sdo testados ervilhacas, trevo,
azevém, aveia e nabo forrageiro e
também plantas aquaticas, como a
azola (Azolla sp.), que, além de
filtrar a dgua, fornece nitrogénio.
Como reestruturadores da vida do
solo e adubacgédo orgénica, sdo utili-
zados para a cultura do arroz cinza
de casca de arroz carbonizada,
cama de aviario devidamente
compostada, pousio de animais nas
quadras durante a entressafra (bo-
vinos e bufalos) e adubo foliar natu-
ral. E trabalha-se com areas com
boa fertilidade natural, principal-
mente solos de turfa que possuem
um dinamismo préprio. Para con-
trolar as pragas dos grdos armaze-
nados, estd sendo testada a terra
de diatomécea, que é um p6 branco
oriundo de depésito de algas que se
formou h4a milhares de anos. O pé
de algas causa a morte dos insetos
por dessecamento, segundo pes-
quisas da Embrapa. O Rogério
Topanote ja utilizou em seu enge-
nho o pd, na base de 1kg/ha, antes
do grao ser ensacado e o produto
mostrou-se eficiente.

Segundo Guilherme Bressan, os
resultados nos trés anos de traba-
Tho (iniciou em 1999) da Associac¢éo
Organica mostram que a produtivi-
dade média das lavouras agroeco-
légicas utilizando cultivares mo-
dernas atinge 120 sacos/ha
(6.000kg/ha), sendo que a média
regional no cultivo convencional
agroquimico é de 150 sacos/ha
(7.500kg/ha). Para a cultivar
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japonica, o arroz cateto organico
(Formosa), a média da regido atin-
giu 85 sacos (4.250kg/ha), sendo
que o cateto convencional ficou nos
110 sacos, ou 5.500kg/ha, na média
do periodo. Ele esclarece ainda que
a certificacdo do arroz leva algum
tempo até que o produtor receba o
certificado de orgénico, normal-
mente de um a dois anos. Neste
interim, o arroz é considerado em
conversdo e recebe o nome de “ar-
roz sem agrotoxico” ou “ecolégico”,
pois neste periodo ja é obrigatdria
a eliminacéo dos produtos téxicos e
a apresentacdo de um plano de
conversdo para o processo organi-
co da propriedade.

“Nao conseguimos dar conta das
demandas dos agricultores aqui do
Sul de Santa Catarina. Nossos cur-
sos de profissionalizacdo em
agroecologia basica estdo sempre
lotados”, revela o engenheiro agro-
nomo e pesquisador Renato Bez
Fontana, responsavel da Epagripelo
projeto de agroecologia na regido.
Renato também é um dos pioneiros
nos trabalhos com a produgéo orga-
nica e, além dos cursos profissio-
nalizantes e das atividades de ex-
tensdo, articula novas acgoes de
pesquisa agroecolégica. “O objeti-
vo é ampliar o trabalho com culti-
vos agroecolégicos, seja na pesqui-
sa, seja na extensao, e aos poucos ir
abolindo os insumos quimicos nos
sistemas de producdo de alimen-
to”, propde o pesquisador. Ele reve-
la que uma das metas para o proxi-
mo ano é implantar na regido cur-
sos profissionalizantes de arroz
agroecolégico e de fruticultura
agroecolégica, com mais envol-
vimento dos profissionais da Epagri,
tanto na assisténcia técnica como
na capacitacio.

Empresas apostam no
organico

A primeira cooperativa
catarinense a investir na producéo
organica é a Coopersulca, de Tur-
vo. Ha praticamente 40 anos no

mercado do arroz, a Coopersulca
decidiu apostar no arroz agroeco-
légico, quando alguns produtores
isoladamente iniciaram a produ-
cdo de arroz com peixe no munici-
pio ha quase 10 anos. Hoje ja sédo 22
produtores associados, todos certi-
ficados pela Associagdo Orgénica,
que entregaram na ultima safra
cerca de 17 mil sacos. “Em janeiro
deste ano, comecamos a participar
na merenda escolar com o arroz
agroecolégico e o filé de tilapia que
é produzido nas quadras de
rizipiscicultura”, conta Flavio
Marcon, presidente da Cooperati-
va. Ele fala com orgulho desta ini-
ciativa e diz que ha 30 ou 40 anos as
lavouras néo tinham praticamente
agrotoxicos, havia mais equilibrio
na natureza, a 4gua
néo estava contami-
nada. “Hoje vemos
que certos animais
como réas, cobras
d’dgua, aves e pei-
xes estdo quase de-
saparecidos dos
campos”, lamenta.
“Mas estamos dan-
do a volta por cima,
Nnosso arroz ecologi-
co esta tendo gran-
de aceitacdo pelos
consumidores. Den-
tro do nosso objeti-
vo de termos um
lucro justo e ainda
repassar aos nossos
associados um re-
torno atrativo e
também favorecer o
consumidor, esta-
mos comercia-
lizando o arroz or-
ganico parboilizado
da Coopersulca em
uma grande rede de
supermercados
catarinense a um
preco que €, inclusi-
ve, inferior ao de
duas marcas de alta
qualidade do arroz
convencional”, con-

ta Flavio. Ele revela, também, que
em testes de cocgdo o arroz organi-
co se mostrou com um rendimento
de panela 20% superior ao do arroz
convencional, que também &
comercializado pela cooperativa.
O arroz com peixe é uma recei-
ta que vem dando certo no Sul, ndo
somente nas lavouras, mas tam-
bém no prato dos consumidores.
Pensando nas criancas em idade
escolar, a Nelice Nemirski Rosso,
extensionista da Epagri, de Jacinto
Machado, que também é responsa-
vel pelos cursos de merendeiras e
para clubes de maes, conta que ja
foram realizados 38 cursos nos va-
rios municipios da regido Sul. Saiu
até uma cartilha com receitas vari-
adas de peixe, de autoria da Nelice

Flavio Marcon, da Coopersulca, e o arroz ecolégico
que tem grande aceitacdo pelos consumidores
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e da extensionista Marley W.
Alborghetti, do Escritério Munici-
pal de Ararangud, uma das parceri-
as da Coopersulca com a Epagri.
Nelice lembra que o peixe é uma
fonte de acidos graxos, que ajuda a
reduzir problemas como hiperten-
sdo e doencas cardiovasculares.
Além disso, 6leos de peixe podem
evitar cincer de mama, proéstata,
pulméo e laringe. “Com a introdu-
cao do peixe e do arroz agroecolégico
na merenda escolar, o aluno levara
para sua casa este hdbito e com
certeza ird melhorar a sua alimen-
tacdo e a de sua familia”, assegura
a extensionista.

Mas néo é s6 no Sul do Estado
que novos habitos estdo se forman-
do. No Alto Vale do Itajai, a Ali-
mentos Nardelli Ltda., de Rio do
Oeste, desde 1998 comegou a esti-
mular seus agricultores parceiros
a mudar seus sistemas de produgdo
de arroz, visando a agricultura or-
ganica. Atualmente, segundo in-
forma Alberto Nardelli, presidente
da empresa, sdo mais de 30 famili-
as cultivando o arroz “ecologica-
mente correto”, em 150ha de la-
vouras orgénicas e em conversio.

Além da rizipiscicultura, uma ve-
lTha técnica ja utilizada na China,
ha séculos, esta sendo estimulada
pela Nardelli, que é o uso de mar-
recos para fazerem o controle das
populacdes de insetos predadores
do arroz, principalmente o perce-
vejo do colmo. Resumindo, a técni-
ca consiste em soltar marrequinhos
de 20 a 30 dias no arrozal, que
também deve estar com 30 dias de
desenvolvimento. Nesta fase, as
aves sdo bastante ativas e cobrem
bastante drea, praticamente elimi-
nando os insetos. Os marrecos po-
dem permanecer na lavoura até o
arroz chegar no ponto de algodao
(inicio da formacdo do cacho), de-
pois sdo retirados, pois desta fase
em diante o objetivo de reduzir a
populagdo de insetos-pragas ja foi
alcancado. Vale ressaltar que as
observacgoes dos agricultores e dos
técnicos mostram que os marrecos
ndo causam danos aos arrozais.
Outra forma de utilizar as aves é no
periodo da entressafra, quando os
marrecos comem as ervas esponta-
neas, insetos do solo, enfim, fazem
uma limpeza da area, poupando no
uso de herbicidas e inseticidas.

Os marrecos sdo grandes aliados dos produtores de arroz irrigado
organico. Na foto, as aves, colocadas antes da semeadura, alimentam-se
de sementes e plantulas de ervas daninhas

Os produtores do Alto Vale pro-
curam utilizar os residuos orgéani-
cos gerados nas préprias proprie-
dades, como esterco de suinos, bo-
vinos e aves. Utilizam também
biofertilizantes, adubacdo verde,
controle biolégico com fungos e
preparados biodindmicos. “Com a
mudanca do sistema de producio, o
meio ambiente estd mais equili-
brado, voltaram os sapos, as ras, as
aves silvestres, além de insetos
benéficos”, assinala Alberto
Nardelli. Como a regido é caracte-
rizada pela agricultura de cunho
familiar, as familias normalmente
vivem de outras atividades agrico-
las, além do arroz. Por isso, a
Nardelli esta estimulando os agri-
cultores a produzirem outros ali-
mentos sem uso de agroquimicos.
Assim, a empresa estéa lancando no
mercado geléias e conservas orgé-
nicas, tornando mais facil a saida
do agricultor de uma monocultura.

Pesquisas e técnicas
estimulam os produtores

Para apoiar os profissionais da
area agricola e produtores nos no-
vos cultivos agroecolégicos, a pes-
quisa agropecudria esta desenvol-
vendo uma série de experimentos
para testar as novas tecnologias. A
Epagri, através da Estacdo Experi-
mental de Itajai e do Projeto de
Pesquisa do Arroz, iniciou ha dois
anos pesquisas visando estabele-
cer um Sistema de Produgao Orga-
nica de Arroz Irrigado. O responsa-
vel pelo Projeto é o engenheiro
agrénomo e pesquisador José
Alberto Noldin, tendo como execu-
tores os engenheiros agréonomos e
pesquisadores Domingos Savio
Eberhardt, Honé6rio Francisco
Prando, Ronaldir Knoublauch,
Moacir Antonio Schiocchet e
Gosuke Sato. Neste Projeto sao
contemplados varios ensaios de
pesquisa como manejo da dgua e o
uso de marrecos na entressafra
visando o controle de plantas es-
pontaneas (daninhas), estudo dos
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danos e biologia das ervas esponta-
neas na cultura do arroz irrigado.
Também sdo pesquisadas formas
de controle ndo quimicas dos prin-
cipais insetos-pragas da cultura.
Neste sentido, estdo sendo condu-
zidos experimentos com controle
biolégico com o uso de Beauveria
bassiana e Metarhizium anisopliae
para o controle de bicheira-da-raiz
e marrecos para o controle do per-
cevejo-do-colmo do arroz. Outra
pesquisa importante é o estudo de
formas de adubacdo orgénica tes-
tando a cama-de-avidrio e a Azolla
sp. como fontes de suprimento de
nitrogénio. Na area de melhora-
mento, estdo sendo selecionados
gendétipos de arroz irrigado mais
tolerantes a condicdes de estresse,
como baixa disponibilidade de nu-
trientes e presenca de pragas, e
mais competitivos com as plantas
espontaneas. Em parceria com a
Universidade do Vale do Itajai —
Univali —, a Epagri esté avaliando o
efeito da toxicidade de herbicidas e
inseticidas sobre peixes e sobre a
vida aquatica (zooplancton,
fitoplancton e insetos aquaticos)
nas quadras irrigadas, visando in-
dicar aos agricultores quais os pro-
dutos que apresentam menor risco
de impacto ambiental. Em parceria
com a Embrapa, a Epagri esta de-
senvolvendo estudos de andlise da
dgua em relacdo a possivel conta-
minacdo pelos agrotéxicos.

Na safra de 2001/02, pesquisa-
dores do Projeto Arroz da Estacao
Experimental de Itajai conduzi-
ram um experimento na proprie-
dade do Sr. Dionisio Plotegler,
no municipio de Ilhota, SC. A pes-
quisa objetivou testar quatro
tratamentos, sendo que a teste-
munha era no sistema convencio-
nal agroquimico de cultivo do
arroz irrigado pré-germinado. Os
outros trés tratamentos utilizaram
sistemas agroecolégicos (praticas
culturais, marrecos e rizipis-
cicultura). O tratamento com mar-
recos foi 0 que se sobressaiu entre
os quatro.

A Alimentos Nardelli Ltda.
também investe em pesquisas em
parceria com universidades.
Atualmente estd desenvolvendo
duas pesquisas, e ha uma terceira
na fase de aprovacdo. A primeira
estuda o uso de azola como
alternativa para adubacdo verde,
junto a Universidade Federal de
Santa Catarina — UFSC. A se-
gunda estuda o uso dos prepa-
rados biodindmicos, e a terceira,
que esta na fase de projeto, investiga
0 uso de Beauveria Bassiana para
controle da Dbicheira-da-raiz
(Oryzophagus oryzae) e do
percevejo-do-colmo (Tibraca
limbativentris), em parceria com
os cursos de Ecologia e Quimica
Industrial de Alimentos da
Universidade para o Desen-
volvimento do Alto Vale do Itajai —
Unidavi. Além disso, a Nardelli
estda fazendo um resgate de
cultivares antigas, reproduzindo
pelo menos quatro delas para
sementes nesta safra, sendo trés
de graos curtos e uma de gréos
longos. Uma delas, de graos curtos,
ja estd sendo produzida pelos
agricultores e disponivel aos
consumidores.

Para verificar se estas
tecnologias testadas pela pesquisa
e pelos técnicos estdo dando algum
resultado, a reportagem entrou nas
lavouras dos agricultores, acompa-
nhada do extensionista, o enge-
nheiro agrénomo Marcos José
Rosso, de Turvo, e Rogério
Topanote. A primeira parada foi na
propriedade da familia Scarabelot,
na comunidade de Sao Pelegrino,
municipio de Turvo. Os irméos Raul
e Hildo foram um dos primeiros a
arriscar no arroz ecolégico. Inicia-
ram h4d 12 anos com a rizipiscicul-
tura e a conversdo para o organico
ou para ecolégico ha trés anos,
totalizando 10ha atualmente. As
cultivares utilizadas sdo as preco-
nizadas pela pesquisa, ou seja, a
108, 109 e 112, sendo que a 108 é a
preferida, pois se adaptou melhor
na propriedade. O empreendimen-
to dos Scarabelot é diversificado,
pois além do arroz engordam 150
cabecas de suinos por lote e produ-
zem cinco lotes por ano. Soma-se a
isto uma producido de queijo, aci-
car mascavo e melado, sem falar
nos peixes (tilapia e carpa). O ester-
co dos suinos é utilizado para a
fertilizacdo dos viveiros de peixes e

Produtor Raul Scarabelot e Marcos Rosso, da Epagri, tendo logo atrds a
planta aqudtica azola em quadra de arroz irrigado ecolégico

34

Agropec. Catarin., v.16, n.1, mar. 2003



Reportagem

Arroz agroecoldgico ‘

também nas quadras de arroz. Outra
tecnologia é o aproveitamento da
planta aquatica azola, que além de
fixar nitrogénio do ar serve de ali-
mento, pois esta é rica em
aminodcido arginina, que tem um
papel importante no crescimento
dos peixes. Marcos Rosso explica
que o peixe na lavoura de arroz
funciona como trator, fazendo a
destruicdo da palhada, o
revolvimento do solo, alimentan-
do-se de sementes, larvas de inse-
tos, principalmente da bicheira-da-
-raiz, que causa grande prejuizo
quando néo controlada. O esterco
do peixe aduba o solo e 0 seu movi-
mento no fundo deixa o terreno
preparado, dispensando o uso de
implementos. Além disso, o peixe
também controla ervas espon-
taneas.

Ainda em Turvo, a RAC voltou a
uma propriedade onde fez uma re-
portagem pioneira sobre a
rizipiscicultura na regido (Vol. 8,
n° 2, jun. 1995). Trata-se da familia
Cibien — o pai José e os filhos Sergio
e Luiz. O Sérgio atualmente esta
produzindo no Mato Grosso e o
Luiz é que esta tocando o empreen-

dimento, com 8ha de
rizipiscicultura, sendo 5ha com o
arroz ecolégico, entregue na
Coopersulca. A novidade é que a
familia decidiu investir na produ-
cdo de alevinos, na base de 700 e
800 mil por safra. Possui um labo-
ratério de producdo e qualidade
construido no local com recursos
proprios.

Em Jacinto Machado, agora
acompanhado do extensionista Ro-
gério Topanote, a préoxima parada
foi na propriedade da familia
Possamai, em Linha Rovaris. Sao
trés irmaos e sécios da Cooperativa
Agricola de Jacinto Machado —
Cooperja —, Segefredo, Antonio
Carlos e Valentim. No todo planta-
ram na dltima safra cerca de 80ha
de arroz irrigado, e estéo
incrementando para 90ha este ano,
todos no manejo ecoldégico. Utili-
zam as cultivares 109 e 111 da
Epagri, e nesta safra estdo testan-
do a 112. Com o manejo permanen-
te da 4gua implantado sob a orien-
tacdo do Rogério, os Possamai no-
taram que, além de pouparem na
agua, recurso cada vez mais vital e
escasso, “o perfilhamento do arroz

Familia Possamai, de Jacinto Machado: novidades na lavoura e criatividade
na mecanizac¢do

veio mais parelho, mais bonito e
forte”, conta o Antonio Carlos. Ele
diz ainda que no ultimo ano redu-
ziu em torno de R$ 10 mil o custo
com agroquimicos. “Os agriculto-
res que néo fizeram o manejo per-
manente sofreram com a seca do
més de novembro nesta comunida-
de”, conta o extensionista da Epagri.
Mesmo aqueles que ainda néo ade-
riram totalmente ao arroz orgéni-
co pouparam em torno de 20% com
os agrotoxicos, pelo simples fato de
adotarem uma ou outra técnica
que os Possamai vém utilizando,
como uso de esterco, manejo per-
manente da dgua, etc. Os Possamai
revelaram ainda outra qualidade
da familia, que é o trabalho criativo
com a mecanizagdo agricola. Eles,
inclusive, acabaram de fabricar
novas rodas gigantes de trator para
trabalhar na lavoura irrigada, o
que facilita bastante o trabalho do
tratorista, evitando o atolamento
no lamacal.

Vizinha dos Possamai, a familia
Tramontin, com os irméaos Marce-
lo e Moacir, é outra que aderiu ao
arroz orgénico. E vai passar de 3ha
para 10ha este ano, totalmente
agroecol6gicos ou orgénicos. A no-
vidade aqui é o uso dos marrecos de
Pequim para o controle das ervas
espontidneas. Bem na hora da visi-
ta, o Moacir acabava de colocar um
grupo de marrecos nas quadras de
arroz ja com agua, aprontando para
a semeadura nas préximas sema-
nas. As aves percorreram a darea
sempre a procura de ervas e inse-
tos, limpando sem custos a lavou-
ra. “Nao acreditava que iamos con-
trolar o canevdo nesta area. Mas
agora, com 0 manejo permanente e
os marrecos, as quadras ficam to-
talmente limpas de pragas e er-
vas”, conta satisfeito o produtor.

Por fim, Rogério Topanote in-
forma que o arroz agroecolégico ja
estd atraindo mais um interessado
de peso. Trata-se da Cooperja, que
jé iniciou um trabalho de incentivo
a producdo de arroz orgédnico com
seus associados.
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Do Pacifico para @is dguas
catdrinenses

Reportagem de Eonir Terdsinha Malgaresi e fotos de
Aires Carnigm Mariga

Ele ja é considerado
umg das melhores
atiidades do agronegdcio
em Panta Catarina.

ndo da Costa do
Pacifico, adaptou-se
muito bem as aguas do
Litdral Sul do Estado,
especialmentesna regiao
de Laguna. Cré€sce rapido
e gera excelentes lucros
para o criador.
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D urante mais de 30 anos, a
familia de Amilton dos Santos, da
comunidade Casqueiro, municipio
de Laguna, enfrentou o que se pode
chamar de grandes desafios. Era s6
chegar a época da pesca do camarao,
no Rio Grande do Sul, e 14 iam eles:
seu Amilton, hoje com 63 anos, os
filhos Paulo, com 26 anos, e o cacula
Amilton, com 23 anos. Viajavam
mais de 600km para chegar a Lagoa
dos Patos, onde o camarido atrai
pescadores de todos os lados. La
ficavam de trés a quatro meses,
vivendo em barcos, barracas,
tentando a sorte de boas pescarias.
Mas, nem sempre era assim.
“Algumas vezes valia a pena e
conseguiamos ter algum lucro,
outras, a gente voltava mais
empenhado do que quando ia”,
afirma Amilton Jdnior, que néo
quer mais nem lembrar aqueles
tempos dificeis.

A grande mudancga na vida dos
Santos comecou em 2000, quando
decidiram n&o depender mais da
fartura do mar para sobreviver. Ao
invés de pescar o camario, eles
passaram a cria-lo em viveiros,
pertinho de casa. Em uma area de
3ha foram construidos dois vivei-
ros e a produgdo chega a 13t por
ano. E bastante camaréo para quem
estava acostumado a pegar, em
épocas boas, ndo mais que 2t. Hoje,
a familia esta rindo a toa. E visivel
a satisfacédo com os resultados des-
te novo negdcio. “Gragas ao cama-
rdo eu consegui até construir a
minha casa”, fala Paulo, casado ha
seis meses. A casa ainda néo esta
totalmente pronta, falta sé a pintu-
ra. Até agora, diz Paulo, “foram
gastos em torno de R$ 25 mil, di-
nheiro obtido com a venda do ca-
mardo. Se nido fosse isso, eu néo
teria conseguido construir nem a
metade”.

Outra familia, também de pes-
cadores artesanais, que apostou no
camardo é a de Joaquim José de
Souza, pai de nove filhos, seis ho-
mens e trés mulheres. Todos os
filhos trabalham com o pai no cul-
tivo do camaréo, projeto que teve
inicio em outubro de 2000. No

primeiro ano foram implantados
dois viveiros, com 4ha cada um.
Hoje séo trés viveiros e a meta é
chegar a cinco, totalizando 20ha de
area alagada. Cada dois filhos de
seu Joaquim cuidam de um vivei-
ro, dividem o trabalho e também os
lucros. Esta foi a forma encontrada
pelo pai para deixd-los com um
futuro garantido. E o caso de Geral-
do, 35 anos, que vé no camarao
uma grande alternativa para man-
ter a familia do pescador vivendo
na comunidade com qualidade de
vida. “Desde o inicio a gente acredi-
tou na idéia, como outros aqui de
Laguna. O lucro pra nés chega a
50% porque nao temos despesas
com empregados, o sistema de tra-
balho é familiar.”

O comeco

A histéria dessas duas familias
revela uma nova realidade na re-
gido de Laguna, no Litoral Sul
Catarinense, gracas a producéo de
camardo. A espécie cultivada é o
camardo-branco-do-pacifico
(Litopenaeus vannamet), nativa da
costa sul americana do Oceano
Pacifico, regido que vai do Peru ao
México, com forte desenvolvimen-
to na faixa costeira do Equador.
Este camarao vem sendo cultivado

em varios paises e aqui também
demonstrou rapido crescimento,
excelente conversdo alimentar e
boa sobrevivéncia nos cultivos. Na
ultima safra, foram produzidas no
Estado 1.600t deste camardo, em
45 fazendas de cultivo, com uma
area alagada de 523ha. Noventa
por cento de toda a produgédo sai dos
viveiros instalados na regido de
Laguna.

Se os nameros sao significativos,
as expectativas sdo maiores ainda.
Na proxima safra, a producéo
catarinense devera dobrar,
chegando a 3.200t em 800ha de
drea. Esse crescimento todo néo
acontece por acaso. E resultado do
Programa Estadual de Cultivo de
Camardes Marinhos, promovido
pelo Governo do Estado, através da
Secretaria de Estado da Agricultura
e Politica Rural/Epagri, em parceria
com a Universidade Federal de
Santa Catarina/Laboratério de
Camardes Marinhos, que busca
exatamente dar oportunidades de
trabalho e renda para as comu-
nidades litordneas, através do
cultivo de camario. Para o coorde-
nador estadual do Programa,
Sérgio Winckler, oceandgrafo da
Epagri, o que se busca é um cres-
cimento ordenado da atividade e
que todas as fazendas tenham o

Fazendas de cultivo de camardo: nova paisagem em Laguna
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Geraldo de Souza: vida melhor com o camardo

licenciamento ambiental, que sejam
implantadas seguindo uma série
de cuidados para né&do haver
problemas com o meio ambiente.
Além disso, destaca Sérgio,
“queremos possibilitar ao pequeno
pescador o acesso a essa atividade”.

Para obter o licenciamento
ambiental, liberado pela Fundacéo
do Meio Ambiente — Fatma —, o
produtor precisa providenciar
varios documentos, incluindo o
projeto técnico, elaborado por uma
equipe especializada. “Neste
projeto, sdo fornecidas informacoes
técnicas, econdmicas, ambientais
e de engenharia necessarias ao
licenciamento e a construcdo da
fazenda. O planejamento de toda a
regido é observado para uma maior
racionalizacdo dos recursos
naturais e reducdo de custos”,
destaca Sérgio.

Desde 1985, o Laboratério de
Camardes Marinhos, da
Universidade Federal de Santa
Catarina, produz pés-larvas de
espécies de camaréo. O laboratério,
localizado na comunidade Barra da
Lagoa, em Florianépolis, é hoje
um centro de referéncia nacional
em pesquisa e producdo de poés-
-larvas de camardao marinho. Em
1998, atendendo as necessidades

dos produtores catarinenses para
povoamento das fazendas de cultivo,
o laboratério passou a produzir p6s-
-larvas de camardo-branco-do-
-pacifico. O negécio rapidamente
explodiu. Para se ter uma idéia, em
1998, a producao do laboratério foi
de 5 milhGes de pés-larvas. Ja para
a safra 2002/03, a produgdo chegou
a 400 milhdes de pés-larvas. O
professor Edemar Andreatta
coordena os trabalhos realizados
pelo laboratério ha quase 20 anos.

F

Uso de aeradores

Para ele, este entusiasmo todo pelo
camardo se deve aos bons
resultados obtidos nas criacgoes.
“Nés conseguimos indices de
conversio alimentar bastante altos,
ganho de peso rapido e boa
sobrevivéncia nos cultivos, além
de um resultado financeiro
excelente. Isto impulsionou o
desenvolvimento da atividade no
Estado.”

Sucesso

Ha pouco mais de dois anos, a
vida de Antonio dos Santos, mais
conhecido em Laguna como Nico
Coelho, resumia-se nas tarefas de
lida com o gado. Pecuarista
tradicional na regido, aos 73 anos,
espirito empreendedor de um
jovem, seu Antonio resolveu entio
mudar completamente o ramo de
seus negécios. As dreas com
pastagens, beirando a Lagoa Santo
Antonio, de onde sai o famoso
camardo de Laguna, ndo podiam
ser melhores para serem
transformadas em viveiros de
cultivo de camarao. Agua nao seria
problema, era s6 canalizar e
preparar os tanques. Assim foi feito.
Hoje, seu Antonio possui quatro
viveiros de cultivo, com tamanho
médio de 4ha e meio cada um. A
producdo na ultima safra chegou a

é fundamental nos viveiros de criagdo
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22t de camarédo. E foi num dia de
despesca que visitamos a
propriedade. Dia ensolarado, céu
azul, vento sul soprando, trazendo
um ar gelado. Encontramos seu
Anténio atarefado, dando todas as
orientacdes para que a despesca
fosse um sucesso. Sorriso
estampado no rosto, também
pudera, era uma das melhores
safras ja produzidas. “Esse ventinho
sul s6 veio ajudar ainda mais, néo
deixando o camarido aquecer”, diz
ele, empolgado. — E 0 camarao, seu
Antonio? Esta bonito? “Ah, néo
precisa ser melhor. Estd excelente,
com um peso médio de 14,4g, em 75
dias de cultivo. E um étimo
resultado”. Realmente, era bonito
de se ver tanto camario pulando,
todos mantendo o mesmo padrao
de qualidade.

Os bons resultados ocorrem
gracas a uma série de fatores, além
do capricho e da dedicacéao
permanentes do produtor. A
qualidade da agua é fundamental.
O bom preparo dos viveiros e o
manejo correto do cultivo séo
outros aspectos que o produtor nao
pode se descuidar. Dizem alguns: o
tamanho do camaréo é resultado
do que ele come. Se comer bastante,
cresce e engorda rapido, se néo, o
lucro é menor. O sucesso dessa
atividade tem tudo a ver com o
desenvolvimento de ragdes
especificas, cada vez melhores e
que propiciam maior conversao
alimentar. Nos viveiros, a racdo é
distribuida em bandejas, em
quantidades controladas. Sao
quatro refeicoes por dia, em
intervalos de 6 horas.

A palavra-chave responsavel
pelo crescimento do camario se
chama temperatura. Em época de
frio, o camardo ndo se alimenta,
fica enterrado no fundo do viveiro.
O ideal é que a temperatura da
dgua esteja acima de 25C. Na
regido de Laguna, a engorda
comeca normalmente em
setembro, quando a temperatura
sobe e vai até final de maio, antes
de esfriar. Assim, os produtores
conseguem obter dois ciclos de

Paulo Amilton dos Santos cuida da alimentagdo dos camarées a base de

racao

engorda por ano. A producéo média
anual por hectare é de 4.000kg, ou
seja, 2.000kg/ciclo. — E por quanto
o senhor estd vendendo o quilo do
camarao, seu Antonio? “Hoje estou
recebendo aqui na fazenda R$

Camardo: crescimento rdapido e
bom preco no mercado

9,00/kg”, diz ele. Se é um bom
negocio? E s6 fazer as contas.
Mas, é claro, ndo é tdo simples
assim. Os custos de implantacéo
de uma area de cultivo sdo altos.
Para quem n&o possui a terra,
hoje o valor estd em torno de R$
15 mil/ha. Para a construcdo dos
viveiros sdo necessarios cerca de
R$ 20 mil/ha. “Dentro de dois a trés
anos sera possivel amortizar
esse investimento”, analisa Sérgio
Winckler, alertando também que
atualmente ha dificuldades para
compra de terras paraimplantacéo
de novas fazendas devido a grande
procura.

Uniao

Para a maioria dos pequenos
pescadores a possibilidade de entrar
nesse novo negécio é dificil,
exatamente pela falta de recursos.
A saida entdo foi unir esforcos.
Assim, em 2001 comecou a ser
formada, em Laguna, a Cooperativa
de Producdo de Camarao da Santa
Marta Pequena — Coopersanta —,
integrando 42 familias de
pescadores artesanais. Gracas a um
financiamento junto ao Banco da
Terra, no valor de R$ 1.680.000,00,
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o grupo adquiriu uma area de terra
de 153ha. A previsdo é uma
producédo de 400t de camardo por
ano.

O camarao estd mudando néao
apenas a vida das familias de
pescadores envolvidas no cultivo,
mas toda a economia da regido.
Além de gerar renda para quem
produz, esta atividade abre novas
oportunidades de trabalho. Cada
2ha de cultivo possibilitam pelo
menos um emprego direto. De
acordo com o engenheiro agréonomo
da Epagri Joel Gaspar de Souza,
extensionista em Laguna, calcula-
-se que hoje pelo menos 300 pessoas
desempregadas conseguiram
trabalho nas fazendas. Para Joel, o
futuro de Laguna deve partir de
seu passado. “A histéria condiciona
o futuro, embora nédo o determine.
Laguna sempre viveu de suas dguas
e o seu futuro podera vir a ser
extraido diretamente da aqii-
cultura.”

Eonir Teresinha Malgaresi, jornalista,
Epagri, C.P. 502, 88034-901 Florianépolis,
SC, fone: (048) 239-5649, fax: (048) 239-
5647, e-mail: eonir@epagri.rct-sc.br.

No verdo, produtores fazem a

despesca a noite para garantir a
qualidade do camardo

Assim nasce o camarao

A producdo das pos-larvas, filhotes de camardo, é realizada em Santa Catarina pelo Laboratério de
Camaroes Marinhos, da Universidade Federal de Santa Catarina. Tudo comeca com a selecdo dos
reprodutores. No laboratério, sdo 700 fémeas e 800 machos. Eles ficam acondicionados em tanques especiais
e recebem uma série de cuidados, principalmente um regime nutricional rico, para que haja boa reproducio.
Cada reprodutor tem capacidade para produzir em média 100 mil larvas por desova, uma pratica que acontece
continuamente durante trés a quatro meses.

Depois da desova, os ovos sdo incubados em tanques proprios para esta finalidade. As larvas nascidas sao
contadas, avaliadas e transferidas para o setor de larvicultura, onde permanecem durante 15 dias,
acondicionadas em grandes tanques. No inicio sdo 6 milhdées de larvas em cada tanque e no término,
4 milhoes — uma sobrevivéncia de 60%. Da larvicultura, as larvas sdo transferidas para os bercarios. Nesta
fase, elas ja comecam a ser preparadas para ir aos tanques de engorda, recebem mais espago e uma
alimentacdo comercial, propria para camarao. Num periodo de 10 a 15 dias, as pés-larvas crescem e adquirem
resisténcia para suportar as adversidades que encontrardo nos viveiros de engorda. Quando elas atingem
de 12 a 15mm, estdo prontas para seguir viagem até as fazendas de cultivo. “Quando essas po6s-larvas atingem
o tamanho ideal para serem transferidas, é feita uma aclimatacéo para a salinidade do viveiro que ira recebé-
-las, s@o contadas e embaladas em caixas de transporte de 400L. Nessas caixas sdo acondicionadas de 200
a 300 mil pés-larvas”, esclarece o professor Edemar Andreatta, coordenador do Laboratério.
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