familias de baixa
renda, muitas
delas oriundas de
éxodo rural.
Atualmente

sao 26 escolas
basicas estaduais
em Florianoépolis e
15 em Criciuma
que recebem a
merenda

Escola Estadual Hilda Theodoro Vieira, Bairro Trindade, Floriandpolis, SC

Um trabalho de parceria entre entidades governamen-

tais e sociedade civil organizada estd levando a merenda
escolar orgénica a escolas catarinenses do primeiro grau. Isto
estd possibilitando o resgate da cidadania de eriangas, muitas
delas oriundas de familias de baixa renda, bem como trazendo
esperanca a agricultores familiares que estavam num proces-
so de descapitalizacdo ao mudarem da agricultura convenci-
onal e dependente de insumos externos para a producgdo
agroecolbgica.
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C om a crescente conscientiza-
tao dos consumidores que deman-
dam alimentos de melhor gualida-
de, mercé da crise da contamina-
¢do ambiental, do surto da vaca
louca e da preocupagdo quanto aos
transgénicos, o mercado ja csta
disponibilizando em todo o mundo
uma enorme variedade de produ-
tos orgénicos. Passando de US$ 10
hilhdes ha poucos anos, o movi-
mento da producdo orgdnica mun-
dial j4 atinge mais de US$ 20 bi-
lhoes, destacando a Europa, o Ja-
pio e oz Estados Unidos como gran-
des produtores e consumidores. As
feiras de agricultores e lojas de
produtos naturais foram, durante
muito tempo, os locais preferenci-
ais de comercializacdo dos chama-
dos alimentos ecoldgicos, porém
héd poutos anos surge o fenémeno
das grandes redes de supermerca-
dos que comegam a invadir o espa-
to das vendas dos produtos orgini-
COs.

0 aumento da demanda da soci-

Paulo Sergio Tagliari

edade civil pela alimentagdo orga-
nica esta fazendo cco nos dirigen-
tes governamentais. Paises como a
Helanda, Dinamarca, Alemanha,
Italia, na Europa, e o Hstado da
Califérnia, nos Estados Unidos,
entre outros, estao implementando
um novo mercado do alimento al-
ternativo, o chamade mercado
ingtitucional. Trata-se da merenda
escolar com alimentos produzidos
sem agrotoxicos e sem adubos qui-
micos saltiveis que estd sendo dis-
tribuida para alunos do pré-escolar
até a oilava série. No Brasil, um
dos Estados pioneiros na implanta-
cdo da merenda orginica ¢ Santa
Catarina. A experiéncia partin de
um convénio entre a Secretaria de
Estado da Educacao e do Desporto
e a Associacfo dos Agricultores
Ecolégicos da Encosta da Serra
Geral — Agreco —, que congrega 230
familias e 27 agroindusirias
especializadas na produgido e no
bheneficiamento da producéao
agroecoldgica. Sdo familias de agri-

ga nas escolas catarinenses

cultores orginicos de diversos
municipios da Regido Sul proximos
a capital catarinense, num raio nao
muite maior do que 150km, desta-
cando Santa Rosa de Lima, peque-
na cidade onde, em 1996, foi funda-
da a Agreco (a revista Agropecudria
Catarinense — RAC ja apresentou
reportagem sobre esta associacao
no Vol. 13, n.* 2. de julho de 2000).

Lnindo o rural e o urbano

Este Programa pioneiro, deno-
minado Sabor e Saber, estd benefi-
ciando atualmente 26 escolas basi-
cas estaduais de Florianépolis e 15
de Cricidma, com a entrega pela
Agreco da merenda orgdnica uma
vez por semana {o suficiente para
atender dois dias, por enguanto).
“Estamos atendendo agora cerca
de 30 mil criancas, e a nossa expec-
tativa & chegar a 100 mil este ano e
abrir caminho para que outras as-
socia¢es de produlores organicos
do Estado também invistam neste

Agropec. Catarin., v.15, n.2, jul. 2002

31



Reportagem

Merenda orgbnicog

Bom sabor e alto valor nutritive sae destaques da merenda orgénica

mercado e, quem sabe, atingir to-
das as escolas catarinenses”, reve-
la entusiasmado o professor uni-
versitario Wilson Schmidt, coorde-
nador geral da Agreco e um dos
principais responsaveis pelo Pro-
grama. Ele explica que o Sabor e
Saber é, acima de tudo, um Progra-
ma educacional e cultural, pois vai
além da produgéo de alimentos or-
ginicos e busca também resgatar a
cultura de meio rural, que abrange
a culinaria, GS costumes
campesinos e o conhecimento do
homem rural que foi perdido pelo
imediatismo da chamada socieda-
de urbana moderna. A merenda
orgénica entregue nas escolas con-
tém produtos como o pdo de milho,
a galinha caipira, a carne e 08 em-
butides de porco, o leite e seus
derivados, que eram alimentos ba-
sicos dos nossos agricultores hd
mais de 40, 50 anos. Og agriculto-
res, muitos deles descendentes de
imigrantes alemies, italianos, po-
loneses, portugueses, ndo dependi-
am de produtos vindos de fora, eles
eram auto-suficientes, se alimen-
tavam bem, tinham orgulho do que
faziam, de sua identidade cultural.
Hoje, com a industrializacdo acele-
rada e com a dependéncia dos
insumos agropecudrios, a maioria
vinda de fora, e com o8 custos cres-

centes de pesticidas, adubos, se-
mentes, ete., o agricultor é cada
vez mais dependente ¢ estd numa
roda-viva de descapitalizacéo, ¢
também num crescente éxodo ru-
ral.

Oulra faceta do Programa ¢ que
ele procura unir 6 urbano e o rural,
através do intercdmbio cultural
entre as criangas do interior e as
criangas da cidade — os alunos das
diversas escolas que recebem a me-
renda e que, em determinado mo-
mento, vao vigitar os lugares onde
sao produzidos os alimentos orga-
nicos. “Além das dimensées produ-
tiva e cultural, existe logicamenle
a ¢questio ambiental, gque é muito
forte para ndés todes”, diz o coorde-
nador geral da Agreco. A idéia é
que os escolares que forem visitar
0o meio rural sejam convidados a
conhecer as nascentes dos rios na
serra, que sfou 0% cursos de dgua
que vao abastecer as principais ei-
dades do litoral catarinense. como
Florianépolis, Tubarac, Criciima,
e cada escola val adotar uma nas-
cente. Da mesma forma, as crian-
¢as filhas dos agricultores vao co-
nhecer o litoral, principalmente o
mar, destino final das dguas dos
rios gue nascem em suas terras. “O
cultive agroecolégico respeita o
meio ambicente, a qualidade das

nossas aguas, que ficam despoluidas
de substincias quimicas indeseja-
veis como os fosfatos, os nitratos e
08 agrotdxicos, € ¢om menor ero-
sdo do solo”, lembra Wilson
Schmidt.

Mas existe ainda um outro lado
importante que é focalizado pelo
Programa Sabor e Saber. Trata-se
de dar condigoes dignas de vida e
renda aos agricultores no interior
para gue se evile a chamada
favelizacfo das cidades. Diga-se de
passagem que muitas destas esco-
las de Ilorianépolis que recebem a
merenda organica possuem crian-
¢as, filhos de favelados, que eram
anteriormente agricultores que
abandonaram o campo para tentar
a vida na cidade. Com a compra do
alimento organico, o governo esta-
dual, alravés de recursos repassa-
dos as escolas basicas, estd apoian-
do a producao orgdnica e propician-
do melhor condicao de vida a cente-
nas de familias rurais, “A sociedade
estd repensando 08 seus rumos,
através de uma religacio mais éti-
ca ¢ solidaria do urbano-rural”, co-
menta o padre ¢ educador Wilson
Groh, que vive e trabalha em uma
favela de Floriandpolis, procuran-
do educar jovens para um futuro
melhor. “Ao repensar este modelo
atual de sociedade ¢ procurando
dar chances mais justas aos agri-
cultores, estamos criando alterna-
tivas para eliminar ou abrandar os
focos de banditismo e narcotrafico
que, embora ainda raros comecam
a penetrar em nossas favelas”. Ele
revela que o trabalho com as crian-
¢as e jovens favelados vem dando
importantes frutos, e hoje ja come-
cam a surgir os primeires resulta-
dos. Este ano se formou a primeira
Jovem meédica do Morro do Mocotd,
favela onde trabalha o padre Wil-
gon. “Além disso, temos 20 mulhe-
res da favela cursando pedagogia e
140 jovens se preparando para o
vestibular®, conta satisfeito e com-
pleta: “ha pouco tempo os adoles-
centes das favelas nao tinham pra-
ticamente sonhos ¢ perspectivas,
hoje o desejo dos jovens aqui do
morto é se formar na universidade

32

Agropec. Catarin., v.15, n.2, jul. 2002



Reportagem

Merenda_orgbnicod

e vir ajudar os seus semelhantes”.

Dentro desta idéia de repensar
a atual sociedade, a Agreco é uma
das principais artifices da iniciativa
chamada Férum da Economia Soli-
ddria, que reune representantes
de entidades rurais e urbanas. O
ohjetivo é discutir formas
participativas, ndo competitivas de
comercializagao de produtos, mes-
clado com iniciativas educacionais
e culturais, a exemplo do Progra-
ma Sabor e Saber. Wilson Schmidt
aponta que, depois da merenda es-
colar, o préoximo sonho é levar os
produtos organicos para hospitais,
asilos, policia militar, etc.

Organico recupera
cultura e culinaria

A reportagem da RAC acompa-
nhou, durante o més de maio, uma
excursdao de cerca de 40 diretores
de escolas ao municipio de Santa
Rosa de Lima, onde se localizam
muitas das familias associadas da
Agreco. Na oportunidade, os dire-
tores tiveram a chance de visitar
algumas das propriedades e
agroindustrias agroecolégicas, fa-
lar com os agricultores, e também
reuniram-se com a diretoria da
Agreco para avaliar a merenda es-
colar recebida nas escolas de
Floriandpolis, tentando acertar a
logistica de entrega e melhorar a
variedade dos produtos.

De maneira geral, os professo-
res aprovam a qualidade da meren-
da, bem mais nutritiva que a con-
vencional, que muitas vezes
vem de longe, fora do Estado. A
entrega é geralmente feita as ter-
cas-feiras, em caminhio refrigera-
do da prépria Agreco, o que evita
perdas de produto. O cardapio or-
ganico passou a oferecer, além dos
alimentos tradicionais - arroz, fei-
jao, carne vermelha e branca -
outros alimentos com forte apelo
regional. Por exemplo, nos lanches
matinais a predominancia é o pao
de milho, com queijo-de-minas ou
salame. Também tem doce de fru-
tas da época, mel ou melado e
acompanha fruta da época ou vita-

mina (leite com frutas). Por en-
quanto, a Agreco nao tem muita
variedade de frutas (predomina
banana e laranja), mas a associa-
¢do ja esta investindo no plantio de
novos pomares, como caqui, figo,
etc., e ampliando os atuais. A maca,
a Agreco vai buscar entre as asso-
ciagdes orgénicas parceiras do Pla-
nalto Serrano, como é o caso da
Econeve, em Sao Joaquim, e da
Apou, em Urupema. Tem também
o sopao de legumes (ja vem pronto,
tudo picado e embalado a vicuo,
preparado por duas agroindustrias
da Agreco), com galinha caipira e
um kit de tempero. Outra alterna-
tiva de refei¢do é o aipim cozido ou
embalado a védcuo, acompanhando
carne moida de porco (eriado solto,

it
{H
i

‘ofessores e pais de alun
organicas da Agreco

o porco ecolégico) ou frango caipira
e salada completa. No inverno vai
entrar o kit feijoada, com feijio,
laranja e chucrute. E ainda tem
chd, com diversas variedades de
plantas oriundas do projeto de res-
gate de ervas e plantas medicinais
dos agricultores. “O consumidor
atual ndo sabe o que esta comendo.
Muito da nossa comida é totalmen-
te artificial, cheia de conservantes,
oxidantes, etc. O alimento orgéni-
co tem que ocupar cada vez mais
espacos em nossa alimentacao, pois
ele recupera os sabores da cozinha
alema, italiana, negra, india, etc.
Tem que haver este viés cultural,
senfo vai para o mesmo caminho
do convencional, ai ele se aniqui-

optam pelas i

Professores e
merendeiras
aprovam a
qualidade dos
alimentos
organicos

la”, raciocina Wilson Schmidt. “O
urbano ndo pode viver sem o rural,
nem este sem o outro. Ou a socie-
dade atual busca novos caminhos,
da solidariedade, da justica, ou o
caos vai vencer”, alerta o profes-
sor. “Dai o grande papel que tém os
professores na difusao deste Pro-
grama. Sem a compreensio, o
apoio, o entusiasmo dos diretores
de escola e dos demais professores
das escolas bdsicas, nao alcancare-
mos o sucesso almejado”, fala espe-
rancoso Wilson Schmidt.

Os diretores de escola aprova-
ram o valor da merenda orgénica.
“Ela é mais saborosa e nutritiva, as
criancas gostam muito. Inclusive
estamos notando uma diminuicéo
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sensivel na evasdo escolar. Muitas
criancas sao filhos de pais desem-
pregados, e a merenda escolar é a
unica comida servida durante mai-
or parte do dia, pois em casa eles
tém uma sé refeicao”, conta a dire-
tora Sonia Bastos Momm, da Esco-
la Estadual Hilda Theodoro Vieira,
do Bairro Trindade, em Floriano-
polis. Por sua vez, os professores
da escola e os pais dos alunos opta-
ram pelo recehimento de cestas da
Agreco com uma variedade de hor-
talicas, ovos, queljos e frutas, tudo
conforme a época. As cestas sdo
entregues também em outras es-
colas e em outros locais para con-
sumidores em geral.

Uma das propriedades visitadas
em Santa Rosa de Lima ¢ a queijaria
do Condominio Geracao, que fica
na comunidade de Rio dos Indios. A
agroindustria atual redne cerca de
5 familias, mas o objetivo é agregar
mais produtores, ficande em torno
de 20 familias, para que haja escala
de producgo. Um bom resultado ja
estd sendo alcancado, que é a dimi-
nuicao dos custos de producio, pas-
sando de R$ 0,26, quando cra base-
ado em racdo, para os atuais
R$ 0,13, ja que o leite atual é & hase
de pasto no sistema de pastejo
Voisin, com acompanhamento ¢ as-
sisténeia do Departamento de
Zootecnia da Faculdade de Agrono-
mia da Universidade Federal de
Santa Catarina. O leite e 0s queijos
orgénicos irdo, dentro em breve,
também se agregar aos demais pro-
dutos da merenda escolar.

Qutra visita foi a propriedade da
familia Assing (Condominio Doce
Encantei, que possul uma
agroindustria que beneficia a cana,
produzinde melado e agucar
mascavo. O Valneério, um dos ir-
maos que dirige v empreendimen-
to, resume assim a nova experién-
¢ia com a merenda: “Para o produ-
tar ¢ um bom negdcio, pois nio tem
intermedidrio, vai direto do campe
para o consumidor”. A proxima e
ultima parada foi na propriedade
dos Willemann, familia pioneira da
Agreeo, All os diretores de escola
observaram o cultivo de diversas

hortalicas sob o sistema de cultivo
protegido. A propria familia, além
do cultivo, faz o benefi-ciamento
primario das hortalicas e prepara
as embalagens. A venda é feita em
mercados locais, sob a forma de
cestas para  consumidores e, ago-
ra, para o mercado institucio-nal
da merenda orgénica,

Vale ressaltar que cerca de me-
tade da produgéo orginica da Agreco
atualmente ¢ dirccionada para o
mercado da merenda escolar.

Blumenau se
prepara para a
merenda orginica

() sucesso da merenda escolar
em Floriandpolis ¢ Cri-ciuma estd
chamando a atencdo do Estado todo
e de oulras regides do pais. O Pro-
erama Sabor e Saber esta sendo
estudado por Estados como Mato
(Grosso, Pernambuco e outros. Em
Santa Catarina, inclusive, tol apro-
vada, no ultimo dia 18 de junho, lei
de autoria do deputade Afrdnioc
Boppré que dispoe sobre o forneci-
mento preferencial de hortalicas,
legumes e frutas orglnicas doesti-
nadas a merenda escolar nas uni-
dades educacionais do Estado.

Em Santa Catarina, a cidade de
Blumenau, que ja possui grupos de
produtores orgénicos, tanto no
municipio, como em cidades vizi-
nhas, esta dando os primeiros pas-
sos para implantar também um
projeto de merenda escolar orgéni-
ca. Alids, desde 1997 e 1998, o
municipio ja vem realizando traba-
lThos e se preparando para esta pro-
posta de grande impacto sdcin-eco-
ndémico. O pontapé inicial foi dado
peia cdmara municipal, alravés da
Lei n® 5.853 do vereador Mauricio
Pacheco que torna obrigatoria i
incluzao de verdurus, legumes ¢
frutas. exclusiviamente de origen
organica, na merenda escolar em
todas as unidades educacionais do
municipie. I8 para preservar ainda
mais a salde dos habilantes de
Blumenau, outra lei, a de numero
5.778, de autoria dos vereadores
Rolf Sprung e Erlédio Pering, visa

Exiensionista da Epagri Rarner Presser,
Carla Drews, responsduvel pelo contdrole
de qualidade da CooperProve. ¢ o
gerente Qustavo Nogueira (iovand

proibir a utilizacao de alimentos
com organismos geneticamente
modificadus, o2 trangénicos, na
merenda oscolar, e em estabeloci-
mentos como orlanatos, asilos, ge-
riatrias, hospitais, hoteis, restau-
rantes e presidios municipais.

Doralice Maria de Farias, res-
ponsdvel pelas compras da meren-
da escolar em Blumenau, anda pre-
ocupada, mas no bom sentido.
“Agora vou ter que procurar urgen-
te por produtos organicos em todo
o Estado. As associacoes de agricul-
tores ecoldgicos podem nos procu-
rar. pois o produto organico ¢ nossa
prioridade”, avisa.

Os téenicos da Secretarin Mami-
cipal de Agricultura e do escritorio
local da Epagr, respectivamente
Jurandi Gugel o Rainer Francises
Presser, j4 eslgo se preparando
para este importante desafio, Kles
organizaram recentemente um
curso de producao organica para 30
produtores de leite, onde a enfase
for a producdo de leite a base de
pasto, homeopatia e {itoterapia. Foi
também discutida a questao da sa-
midade e os produtores conhece-
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ram novas espécies de pastos e
capineiras e praticas de recupera-
cdo da pastagem nativa, técrucas
estas ja dominadas pela Epagri e
jue esrao agora sendo repassadas.
"A nossa meta ¢ preparar estes
produtores para entregar leite or-
ranico na merenda escolar de
Blumenau”, diz Rainer. Ele conta
gue os produtures fazem parte da
CsoperProve, uma cooperativa que
teve o ncentivo da prefeitura para
sua formacao e redine produtores
de hortalicas, conservas, doces e
geidias, paes e biscoitos, embuli-
dos e derivados de cana. Kla iniciou
com 20 s0c10s e hoje ja conta com
od associados, tem uma miniusina
de leite e 18 pequenas agroin-
dustrias. “Antes estes produtores
competiam entre si; agora, com a
cooperativa, eles se orgamzaram e
venidem em conjunto, na leira
municipal da Proeb, local onde =e
realiza a Octoberfest. Para se ter
ama idéia da importancia da coope-
rativia, pelo pegueno volume de
producéo de cada predutor. nenhu-
ma inddstria paga mais que R% 0,20
par litro, mas a CooperProve valo-
riza o associado @ remunera de
R$ 0,28 a R$ 0,30 o litro, valor
normalmente pago a medio e gran-
e produtor.

Na feira organica da Proeb, que
acnitece Aaos sabados (segundas e
quintas-feiras ¢ convencional, mas
i participam alguns feirantes or-
gamicos), além da CooperProve, que
psll em processo de conversdo para
anico, tambem participam tres
associacoes de agricullores orgéni-
eos. uma de Blumena, a EcoBlu, e
duas outras das eidades vizinhas de
lona Emma ¢ Presidente Genudlio.
U empresdrio Blaus Hering, neso-
e da HeoBlu ¢ que ha guatro
ants S0 dedien go cnlbivo organico,
s um dos gue estdo esperan¢osos
eom a muplantacao da merenda
nrgamea em Blumenau, “Temos
gquie ter alternativas de
anlizacao. Se fiearmos dependoen-
Bs (os supermercadas, teremaos
priblemas. liu acabe de cancelar
minhas vendas a uma grande rede
ajui de Blumenau, pois chegavam

COTTIET -

a devolver de 20% a 25% da minha
produgdo. Um absurdo”, reclama o
produtor. Agora ele estd entregan-
do cestas organicas para 30 famili-
as. E Klaus aproveita para sugerir
que os dirigentes governamentais
olhem com carinho para a produ-
¢do orgdnica, ja que, diz ecle, na
Furopa e nos HKstados Unidos os
agricultores chegam a receber até
US$ 1.000/ha ao ane, sobh a forma
de subsidios, ou seja, doagdo pura
de dinheiro. Outra sugestio ¢ de
que a pesquisa agropecudria se
dedique mais & agroecologia. “Pre-
cisamos que os pesquisadores pas-
sem a buscar variedades de semen-
tes mais adaptadas ao cultivo
agroecolégico, pols nos produtores
temos dificuldades de encontrar
espécies que se adaptem as nossas
condigdes de clima e gue sejam
rusiicas, resistentes a doencas e
pragas. Por exemplo, tenho tido
muita dificuldade de cultivar pepi-
no e vagem aqui em Blumenau. As
variedades comerciais gue temos,
criadas para o cultive convencio-
1al, nao se adequam ao cultivo
organico, Também ftemos falta de
hatata-semente do tipe da Catucha.
Faco um apelo &4 Epagri para gue
muitiplique mais sementes deste
tipo e coloque a disposicao dos agri-
cultores organicos.” Por fim, o pro-
dutor faz um ultimo apelo. “Neces-
sitamos de mals tecnicos que nos
orientem na produgao agroeco-lo-
rica. Sem assisténceia téenica mais
efetiva, a produgao organica nao
val muito longe”. alerta Klaus
Hering,

Criancas conhecem
o cultivo organico

No mumcipio de Santo Amars
ila Imperatriz, a prodogao da Asso-
clagdio Organica Recanto da Natu-
reza, na comunidade da Vargem do
Braco, também ext4 rgora com um
pé na merends escolar (a RAC ja few
receniemente uma reportagem
com esta associacdo, gue salu no
Vol. 14, n* 3. de novembro de 2001).
O Hamilton Voges e esposa, a Inés,

sfo os responsdvels pela feira orga-
nica todos os sabados no Largo Sao
Sebastifio, na Av. Beira Mar Norte,
em Florianépolis. Mas agora. junto
com 0s irmaos, estao entregando
produtos para merenda escolar or-
ginica no Instituto Estadual de
Educacdo, colégio localizado no cen-
tro da capital. As entregas sao fei-
tas uma vez por semana, na guar-
ta-feira, mas a quantidade ¢ para
dois dias de merenda. Entre os
produtos destacam-ge as varieda-
des de pao: o pao de leite (trigo com
leite), pdo de aipim (trige ¢ aipim),

Hortalicas organicas do produtor Klavs
Hering, de Blumenau, sio cuidadosa-
mente preparadoas e ugienizadas

pao de mithe (bogn ¢ milhot e o pio
integral (trigo mtegrall. Comple-
tam o rol de produtos o vequeijao,
a nata. o queno-de-minns, a geléia
de frulas da &époea, as hortalicas
diverzas, tudo 1sto Himpo e proces-
sado. & tambom tem o sopdo, que
contém cenoura, abobora, broco-
lis, couve-flar, aipim, ete. Segundo
0 Hamilton Voges, a entrega sema-
nal da merenda rende de R$ 500,00
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Alimentos organicos da familia Voges,
de Santo Amaroe da Imperatriz, comecam
@ ser direcionados & merende orgdnica

a R$ 700,00 nao descontados os
custos.

O extensionista local da Epagri,
engenheiro agrénomo José Ernani
Muller, que presta assisténcia téc-
nica aog Voges, conta que o proxi-
mo passo da familia € entregar a
merenda nas escolas de Santo
Amaro. Mas, antes disso, a Epagri
e a familia Voges eslarao organi-
zando visitas de grupes de alunos a
propriedade agroecolégica da fami-
lia. As criancas estdo conhecendo
todo o processo de produgio orga-
nica, desde o preparo do solo, a
semeadura, o cultivo, o preparo de
composto, até a embalagem dos
alimentos. “Com isto queremos
educar os futuros consumidores,
pois estas criancas terdo a educa-
¢do que permitird aprimorarmos
nossa sociedade futura, com mais
consciéneia ambiental®, enfatiza o
téenico. No proximo més de agos-
to, a Epagri pretende treinar agri-
cultores da regido da Grande
Floriandpolis nas técenicas de culti-
vo orgédnico visando prepara-los
para a possibilidade de entregar

merenda orgdnica em escolas mu-
nicipais da regido. Engquanto isso,
no oeste do Estado, a cidade de
Chapect déd seus primeiros passos
rumo & merenda escolar organica.
O muniecipio ja aproveita a produ-
cdo de feijao orgénico de produto-
res locais para enriquecer a me-
renda escolar, O préximo passo é a
inclusao de hortalicas orgénicas no
cardapio.

Todo este processo da merenda
escolar ndo velo por acaso. Direto-
res e professores da Secretaria Es-
tadual de Educacéo estudaram tec-
nicamente a melhor forma de
viahilizar, sem maiores burocraci-
as, o alimento orgénico para os
alunos catarinenses. Através do
Programa Descentralizado de Me-
renda Escolar — Prodeme —, os dire-
tores das escolas estaduais rece-
bem um adiantamento gue lhes
permite a liberdade de comprar os
alimentos necessarios para a me-
renda. No caso da organica, a
Agreco é que iniciou o fornecimen-
to, mag pode ser qualguer outra
entidade, desde que seja de agricul-
toreg orgéanicos devidamente orga-
nizados.

O diretor-financeiro da Secreta-
ria Estadual de Educacdo, Francis-
co José Battistoti, explica que San-
ta Catarina ¢ um dos Estados pio-
neiros neste processo de merenda.
“Consgeguimos evitar desperdicios
com a descentralizacio de compra,
pois cada regido e local vai requisi-
tar aqueles produtos que lhes sao
mais necessarios. Anteriormente,
gquando a compra era conjunta para
todo o Estado, chegava-se a trocar
produtos. Por exemplo, ia sardinha
para a Regido Oeste e carne de
ovelha para o Litoral, um verdadei-
ro desperdicio, pois as populagdes
destas regides, por suas tradigbes
culturais e culindrias, evidentemen-
te ndo aceitavam aqueles tipos de
comida”, comenta o diretor e reve-
la que sao adiantados até
R$ 7.900,00/produto/ano para cada
diretor de escola. Como sao varios
os produtos necessitados, ha di-
nheiro suficiente para o Programa.
Ja a diretora de apoio aos municipi-
0s, professora Sandra Zanatta

Guidi, diz que agora a Secretaria
Estadual de Educa¢do faz as com-
pras maiores, que sio 08 ndo pere-
civeis, e deixa para a escola a com-
pra dos pereciveis, como é o caso
dos orgénicos. Ela também enfatiza
que o Programa tem o grande apoio
do governador Esperidido Amin,
que langou ha deis anos o Projeto
de Abolicado de Agrotéxicos, o pri-
meiro do pais. Assim, incentivan-
do-ge a producdo orgénica, a ulili-
zacdo dos pesticidas agricolas ten-
dera a diminuir sensivelmente.
Para aprimorar o Programa da
Merenda Orgéanica, a professora
Maria Salete Longo Sato, gerente
estadual da merenda escolar, reve-
la que a préoxima viagem para San-
ta Rosa de Lima sera com as me-
rendeiras das escolas, para que elas
também tomem conhecimento de
como € produzido o alimento orgéa-
nico e troquem idéias e experiénci-
as com as agricultoras, principal-
mente no aspecto do preparo das
comidas. Também estd prevista,
diz Maria Salete, uma capacitagdo
dasg merendeiras em cursos de pre-
paro de alimentos da Epagri.

Dentro deste espirito de forne-
cer as criangas uma alimentacao
mais sadia, vale registrar também
a recente promulgacido da Lei
n* 12.061, que proibe nas escolas o
fornecimento de lanches, bebidas e
similares que contenham balas,
pirulitos, refrigerantes, sucos arti-
ficiais, salgadinhes, bebidas alcod-
licas, ete., enfim, todas aquelas
comidas e bebidas prejudiciais a
sande. “F mais uma vitéria para a
nossa populacdo, que estara mais
protegida contra os abusos”, come-
mora a gerente da merenda.

Battistoti ressalta, ainda, que o
custo per capita da merenda orga-
nica é um pouco maior que o da
convencional, “mas como estamos
apoiando a nossa produgdo local e a
melhoria de renda dos agriculto-
res, sem falar na saide das nossas
criangas ¢ protegio de nossa natu-
reza, no fim o custe para a socieda-
de vai ser minimo, vai haver saldos
muito positivos a médio e longo
prazo para Santa Catarina”, finali-
za o diretor.
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